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L  E    V  I  G  N  E 

E    D 

IL  VINO  DI  BORGOGNA 

I    N     F  R    I   U   L   I. 

On  fono  piu  que'  tanto  ri- 
nomati  tempi  ,  ne'  quali 
in  grande  eftimazione  e 
lode  era  colui  5  che  com- 
partiva  Tincombenza  del- 
le  piu  alte  cure  ,  e  de 
piii  gravi  impegni  colla 
diligente  coltivazione.  delle  fue  terre  •  Al 
giorno  d'  oggi  an  prelo  il  difopra  i  foli 
paffatempi  col  fafto  ;  e  polfono  ben'  at* 
faticarfi  quanto  vogliono  tante  illuftri  Ac- 
cademie  ,  e  Societa  in  prometrere  ,  col- 
le  loro  fcoperte  ,  i  molti  ,  e  molti  van- 
taggi  ,  che  potrebbero  ridondare  a  pro 
dell' individuo  ;  ed  in  aumento  ddlc  fo- 
ftanze  ,  dall'  avvalorare  la  vegetazione 
ne1  fuoi    prodotti  :  Che  il    coftume    repu- 
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4  Le  Vigne ,  ed  it  Vino 

ta   per   tropppo   abbjetta  una   tale  occu- 
pazione. 

Tutta  volta  vorrei  io  darmi  a  credere 
di  non  far  gran  refiflenza  al  genio  mo- 
derno  >  e  lalciando  gia  al  prefente  in  de- 
ftino  alle  fole  povere  Genri  le  fatiche 
della  vita  campeftre  5  nello  infinuare  ai 
Friuli  mia  Patria  ,  ed  all1  altre  fituazio- 
ni  del  medefimo  Clima  e  temperamento , 
che  i  fopradetti  due  fanto  pregiati  beni 
potrebbonfi  anche  agevolmente  conleguire 
dal  folo  intereflarfi  intorno  alia  perfezio- 
ne  dei  Vini. 

Defcrivero  per  tanto  colla  fcorta  del- 
la  fperienza,  e  con  ogni  poflibile  brevitk 
il  buon  ordine  da  tenerfi .  Daro  ,  e  con  Y 
altrui  efempio  ancora,  a  divedere  le  uti- 
lita  y  che  da  quefta  attenzione  diverreb- 
hero  anche  al  pubblico,  non  che  al  pri- 
vato  ,  infegnero  a  bever  bene;  e  cosi  in 
vece  di  fare  un  difcorfo  fopra  i  fonti,  e 
fopra  le  Acque  del  Padovano ,  lo  faremo 
forfe  con  maggior  piacere  e  profitto  fo- 
pra le  Vigne  e  i  Vini  del  Friuli. 

Fu  fatta  oflervazione ,  che  nella  Lati- 
tudine  dalli  quaranta  alii  cinquanta  gra- 
di,  nafcono,  -per  la  ragione  della  difpofi- 
zione  del  Clima ,  i  piu  lalubri  e  miglio- 
ri  Vini ,  chealtrove;  ma  come  che  ilTer- 
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reno  poi   di    queflo    Glima  fie/To  foggiace 
a  varj   accidenti;  cosi  anche   l'offervazio- 
ne    medefima    non  va  difgiunta  dailc  fuc 
eccezioni.  Se  il  Vino,  per  modo  di  efem- 
pio,  fi  fa  buono  in  Italia ,  non  pero   co- 
si  riefce  in  Baviera;  fi  dirk  forfe,  che  la 
cagione  fi  e  ,   perche  effendo  la    Baviera 
piu  fettentrionale  ,  piu  efpofta  per  confe- 
guente   anche    rimanga   alia  crudezza  de 
Venti   Aquilonari    ,    iempremai  fconvene- 
voli  al  naturale  iftinto  delle  Viti  .  Ma    fe 
cosi  foffe,  i  :Vini   dell'  Alfazia  ,   piu  fet- 
tentrionale   della    Baviera  ;  ed   affai    piu 
quelli    del    Reno  ,  del  Necaro ,  della  Mo- 
fella  dovrebbero  elfere  di  piu  inferior  qua- 
litk  ancora;  e  pure  quefti    ultimi  paffano 
per   buoni   Vini  ,  e  vengono  anzi  da  mol- 
ti  ricercati . 

Puo  a  un  cli  preffo  dirfi  il  medeflmo 
anche  nella  Longitudine,  cioe  dal  Levan- 
te  al  Ponente*  Non  fono  di  veruna  con- 
fiderazione  i  Vini,  che  fi  fanno  negli  Sviz- 
zeri  ,  e  nondimeno  fono  piu  corifiderabili 
quelli  del  Tirolo*  I  Vini  della  Stiria  non 
fono  ne  buoni,  ne  fani ;  e  tuttavia  ,  nella  me- 
defima Longitudine,  fono,  fenza  compara- 
zione,  migliori  nelTUngheria*  Laonde  con- 
viene  cli  cio  riferirne  le  caufe  all'  effere 
la  Baviera,  iSvizzeri,  e  la  Stiria  Provin- 
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6  he  Vlgne^  ed  il  Vino 

cie  ingombre  d'alpeftri  e  freddi  monti; 
alle  contrarie  difpofiziorii,  ed  efalazioni 
minerali,  e  a  que5  tant'  altri  accidentia 
dequali  ne  faremo  poi  qualche  efame  in 
progreffc,  e  che  coftituifcono  in  fomma 
anche  il  terreno  ad  eflere  di  natura  di- 
verfa  da  quella,  che  fi  richiede  alia  per- 
fezione  dei  Vini. 

Non  meno  attenta  fu  V  offervazione  di 
quelli,  che  ci  lalciaron  detto,  che  anche 
nella  Latitudine  accennatai  migliori  Vini 
fieno  poi  quelli,  che  nafcono  ancora,  per 
cagione  forfe  d'  una  piu  confacente  diftan- 
zadallalinea  equinoziale  >  fra  minor  eftenfio- 
ne;  in  prova  di  che  T  efperienza  ce  lo  di- 
moftra;  imperciocche  tali  forio  i  piu  di- 
ftinti  di  Francia ,  quelli  d'ltalia,  quellidel- 
l'Ungheria,  ed  alcuni  della  Tranfilvania, 
e  della  Valachia  ;  e  per  afferzione  de'  Viag- 
giatori  anche  i  pochi  ,  che  nafcono  nella 
Crimea;  e  mi  riffoviene  d'aver  letto,  che 
pure  in  Aftrakan  furon  piantatedelleVigne 
air  ufo  di  Francia  e  che  ,  oltre  al  Vino 
della  Mingrelia  gia  reputato  il  migliore 
di  tutta  f  Alia,  infino  tra  Kalmuchi  an- 
cora  fieno  le  Uve  ioftanziofe,  e  buone. 

Aquefteoffervazioni  ne  fegue  opportuna- 
menteun'altra;  QuaFe^  che  non  folo  ta- 
le   varieta  d'  accidenti   pofla    cagionare   f 

im- 
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importante  differenza  dei  Vini  da  un  Cli- 
ma,  e  da  una  Provincia  all'altra;  mache 
lo  fteflb  di  fovente  accada  anche  nelP  in- 
terne d' una  Provincia  medefima.  Se  uno 
voleffe  pareggiarc  in  Friuli  i  Vini  di  La- 
tifana  a  quelli  di  Santa  Maria  la  longa, 
£  quelli  di  fopra  Gemona  a  quelli  di  Ro 
fazis/  merit erebbe  al  certo  coftui  d'effere 
condannato  a  non  beremaipiu  Vinoa'giorni 
fuoi . 

Felici  adunque  quelle  Provincie  ,  e  que' 
terreni,  de'quali  parecchi  ne  fono  anche 
in  Friuli,  che  preicelti  dalla  natura,  fi 
trovano  difpofti  alia  produzione  di  perfet- 
ti  e  falubri  Vini  f  col  mezzo  de'  quali  ,  co- 
me accenammo,  e  come  ho  prefo  a  dire, 
fi  puo  fperare  una  buona  falute,  ed  un 
fovrabbondante  avanzamento,  e  profittto. 

In  occafione  (  non  fia  mai  detto  per 
aflfettazione,  ma  folo  affine  di  agevolare 
il  difcorfo  )  di  qualche  mio  foggiorno  in 
Germania,  e  particolarmente  in  altri  tem- 
pi in  Vienna,  cola  rimarcabile,  tra  le  al- 
tre,  mi  fembro  quella,  che  ogni  anno  co- 
Ik  fi  fpendeflero,  ed  ufciffero  dalla  mede- 
fima  Citta  piu  di  cento  milla  Fiorini  in 
Vini  di  Francia,  e  nella  maggior  parte  in 
quelli  di  Borgogna;  e  che  tale  era  di  quelli 
il  gran  conto>  che  fene  face va,  che  non 
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8  Le  Vigne ,  ed  il  Vino 

pochi  trafficanti  fapeano  fu  lo  ftefTo  pro- 
fitarfi,  coll'introdurre  ,  fotto  nome  di  Vi- 
ni  di  Borgogna  ,  non  pochi  di  quelli  d' 
Alfazia  m3  e  moki  ancora  ,  col  fare  un 
mifcuglio  de'medefimi  con  quelli  d'Unghe- 
ria  ,  avean  trovato  il  fccreto  di  far  be- 
re  a  caro  prezzo  ai  meno  efperti  i  Vini 
di  Buda  per  quelli  di  Borgogna  . 

E  vie  piii  ancora  mi  forprefe  l'inten- 
dere  ,  che  un  non  minore  difpendio  fe- 
guiva  nel  rimanente  della  Germania,  ne' 
Paefi  baffi  >  in  Olanda  ,  in  Inghilterra  , 
e  negli  altri  Regni  Settentrionali  ;  e  che 
per  fino  in  Coftantinopoli  fe  ne  faceffero, 
alia  barba  di  Maometto  ,  e  a  fronte  dei 
Vini  dell'  Arcipelago  ,  e  delle  Cicladi  , 
delle  buone  bevute  ;  e  che  dal  folo  trat- 
to  5  ed  ufcita  di  cotai  Vini  entravano  ogn' 
anno  in  Francia  piu  di  nove  Millioni  di 
lire  a  quella  nioneta  ;  e  per  lo  ftupore 
andava  10  meco  fteflTo  dicendo  :  Che  o  la 
Borgogna  Provincia  di  Francia  e  un  Pae- 
fe  unico  ^  e  folo  al  mondo  in  produrre 
un  tanto  celebre  e  falubre  Vino  ,  o  che 
gli  abitatori  d'  altre  Provincie  della  fteffa 
difpofizione  non  curano  punto  le  benefit 
che  diftribuzioni  della  Gran  Providenza  , 
ad  ogni  modo  per6  >  defiderando  di  fco- 
vrirne  il  vero ,  m  accinfi  a  ricercare  pri- 
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mieramente  il  Clima  >  e  poi  a  rintrac- 
ciarne  T  indole  di  quel  terreno  cogli  ac- 
cidenti ,  e  parti  ,  che  lo  compongono  ; 
e  dalle  relazioni y  ch'  ebbi  ,  non  folo  da 
Francefi  y  quanto  anche  da  Borgognoni 
medefimi  ,  rilevai  ,  che  la  Borgogna  Pro- 
vincia  di  Francia  e  y  con  non  molto  di- 
vario  ,  nella  latitudine  fteffa  del  Friuli  y 
e  che  fe  quefte  due  Provincie  fono  cor- 
rifpondenti  nel  Clima  y  ft  uniformano  pa- 
rimente  nell'effere  e  Ftina  ,  e  l'altra  per- 
lopiu  di  terreno  dolce  y  leggero  y  ghiarofo 
e  magro  y  dominate  da  Monti  y  e  lace- 
rate da  Torrenti  ;  e  per  quanto  da  cia 
fembravami  poter  arguire  y  atte  ambedue 
a  produrre  ancora  ottimi  Vini  ;  ne  mi 
parve  in  fine  di  poter  diftinguere  tra  ef- 
ie  altra  difuguaglianza  ,  fe  non  dal  venir 
quelle  abitate  da  Francefi  nasione  al  pro- 
prio  utile  follecitiflima  y  e  quefta  (fiadetto 
con  noftra  buona  pace  )  da  noi  Furlani 
trafcuratiffimi . 

Da  quefte  confiderazioni  io  prefi  argo- 
mento  di  voler  fare  al  mio  ritorno  alia 
Patria  y  alia  quale  fono  dediti  gli  Uomi- 
ni  per  impulfo  di  naturale  amore  y  proc- 
curar  fempre  ogni  maggior  vantaggio  y 
tutti  gli  fperinientiperapprenderefe,  buon 
per  noi  y   i  Vini  del   Friuli  aveffero  mai 

potu* 


lo  Le  Vtgne ,  ed  il  Vino 
potuto  riufcire  a  competenza  di  quelli  ,  e 
fe  di  un  tanto  ricco  provento  aveffi  potuto 
fame  t  introduzione  anche  fra  noi  ;  e  po* 
fciache  >  dalle  molte  praticate  ricerche  , 
io  giudicai  ,  che  il  Vino  di  Biauzzo  po- 
fto  iulle  rive  del  Tagliamento  verfo  Orien- 
te  ,  avelfe  gia  qualche  rapporto  a'  mede- 
fimi  ;  molte  furono  le  prove  ,  e  non  mi- 
nore  fapplicazione  ,  che  per  piu  anni  di 
feguito  da  me  a  tal  fine  fi  fecero  ;  Ma  an- 
corche  foffero  ftate  fcelte  quelle  Vve  , 
che  piu  mi  parvero  confacenti  ;  con  tut- 
tocche  il  Vino  il  facefle  con  fomma  dili- 
genza  nel  modo  fte(To,che  fi  fa  in  Borgogna ; 
e  che  nella  medefima  inan?era  foflfe  ltato 
tejiuto  j  e  dopo  perfettamente  purgato  , 
anche  pofto  nelle  Bottiglie  ,  e  fpedito  y 
per  fame  un'efperienza  ,  in  varj  luoghi, 
ed  okramare  ancora  ;  fu  tuttavia  quefto 
giudicato  eflere  un  Vino  di  poco  merito, 
e  febbene  dello  fteflb  colore  del  Volnai  di 
Borgogna  ,  non  pero  mai  Vino  di  Bor- 
gogna ,  per  non  avere  ne  lo  fpirito  5  ne 
1  iapore  di  quello. 

Non  iolo  fi  ar^omenta  fulle  dita  in  Friu- 
li  ,  come  pure  ieguira  f  icihnente  altrove 
in  credere  ciafcheduno  lo  fie  fib -de'  luoi  , 
che  i  noitri  Vini  fieno  d'imparreggiabile 
bonta'  ,  e  perfezione ;    ma  tienfi  cosi  fat- 
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tamente    effer  cio  vero  ,   che  cadendo  fo- 
vra  di  quefti  il  difcorfo,  non  fa  giammai 
tanto,  che  i  medefimi,  decanrato  11  Net- 
tare  degli  Dei;  imperciocche  cbi  vanta  a 
diftinzioiie  d'ogn'altro  lafquifrrezz:*  diquel- 
lodei Monti;  Chi  commenda  per  il  migiior 
Vino  delFUniverio  il  fuo  delle  Bade;  al- 
tri  porta  alle  (telle  quello,  che  li  provie- 
ne    dai  Colli  ;    ed  altri  >    e  ciaicuno  delle 
proprie  fue  fituazioni  y  queilo  del  piano  ; 
ma   non  venendo  poi  in  ioitanza  confide- 
rati   i  medefimi  ,    come  dallo  fperimento 
fovraccennato  5   e   piu    volte  reiterato  ^   a 
giudizio    delle  altre    nazioni    5    non    forfe 
come  noi  prevenute  ,  ne  pregiudicate  dall* 
afluefazione  5  o  dalf  inefperienza  ,    e  dalle 
quali  fi  puo  folo ,  corne  fi  fa  da'  France- 
fi  ,  fperarne  il  defiderato  profitto  ,  che  Vi- 
ni  di  bafla  mano  ,    e  di  poca  over  neffu- 
na  importanza  ;  dovrebbe  lo  fteflb  eflerci 
d'infegnamento  :  Che  effendo  per  alrro  il 
temperamento  del  Friuli  di  un  ottima  dif- 
pofizione  per  i  piu  preziofi,  e  diftinti  Vi- 
ni,  e  che  non  effendo  quefti  veramente  fi- 
no  ad  ora  giammai  riufciti  tali  >   ma  an- 
zi  avendofi  fatto  (  come  fi  dice  )  di  una 
Lancia  un  Fufo;  Che  tal  danno,  e  difor- 
dine    da   altro  non  derivo,  che  daila  non 
buona   maniera  di  tenere  ,   e  di  coltivare 

le 
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le  Viti,  e  da  quella  di  fare  i  Vini  fteffi. 

Da  quefta  cognizione  adunque ,  che  di- 
pende  dal  fatto  ,  fui  coftretto  io  ancora 
uniformarmi  al  fentimento  de  piii  atten- 
ti  5  e  de'  piu  verfati  nelle  fperienze  ftef- 
fe ;  infegnando  quefti ,  che  le  iole  Viti  te- 
nute  a  modo  di  Vjgna  fieno  valevoli  a 
prodtirre  una  tanto  lodata  qualita  di  Vi- 
ni; fembrandomi,  anche  in  oltre,  che  la 
ragione  medefima  lo  perfuada  ;  conciofia- 
che  ,  non  folo  per  efler  le  Viti  di  fua  na- 
tura,  come  fuol  dirfi,  amiche  delfaperto,, 
e  dello  fcoperto  ,  ma  venendo  quelle  del- 
la  Vigna  ad  effere  tenute  cojte,  e  baflfe  > 
nette  da  tutti  i  tralci  fuperflui  ,  fenza  fe- 
menti  5  fenz'  Arbori  ,  fenza  erbe ,  che  af- 
forbano  in  tal  diftretto  la  foftanza  vege- 
tativa  della  terra  ,  ragion  vuole  ,  che  tut- 
ti i  preziofi  fughi  della  medefima  concor- 
rino,  fenza  venir  diftratti  dalf  alimento  di 
pampini  inutili  ,  ne  dal  nutrimento  d'al- 
tri  vicini  Vegetabili ,  a  perfezionare  le 
fole  Uve  ,  e  per  confeguenza  a  qualifica- 
re  nella  maggiore  fquifitezza  anche  i  Vini . 

E'  bensi  vero ,  che  in  quefto  vi  furono 
delle  opinioni  contrarie  5  e  che  anzi  alcu- 
ni  fono  di  parere  ,  che  le  Piante  di  fpe- 
zie  diverfa  non  fi  apportino  verun  nocu- 
mento,  poniamo  che  vicine;  adducendoper 

fon- 
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fondamento  5  che  comprendendo  in  fe  la 
terra  tante  differenti  nature  di  fughi  vege- 
tabili  quante  fono  le  fpezie  delle  Piante ;  ne 
fegua  poi  >  che  quelli  ,  i  quali  fono  ne* 
ceflarj,  ed  adattati  al  nutrimento  dell'una 
fiano  inutili  >  o  reftino  nell'  inazione  per 
r  altra  • 

Ma  con  tutto  il  riguardo  av  parziali  di 
tal  fentimento ,  come  fi  potra  mai  [  fe- 
guendo  un  tale  difcorfo  ]  concepire  non* 
che  fpiegare;  Che  inneftandofi ,  per  modo 
d'  efempio  iopra  il  Perfico  ,  fopra  il  Man- 
dorlo; che  quel  medefimo  fugo  ,  che  la  ter- 
ra fomminiftro  unicamente  adattato  allaf<> 
la  vegetazione  della  Pianta  del  Mandorlo, 
vaglia  poi ,  in  paflando  alfinnefto,  a  cofti- 
tuire  la  Pianta  totalmente  diverfa  del  Per- 
fico ,  ed  a  produrre  anche  il  frutto  di  fpe- 
zie differente  dal  Mandorlo;  qualor  y  fe- 
condo  Tlpotefi  ,  non  era  di  fua  natura  at- 
to ,  che  alia  fola  vegetazione ,  e  nutri- 
mento della  Pianta  del  Mandorlo. 

Da  tale  implicanza  ,  e  dall'effetto  ftef- 
fo,  che  alia  giornata  vediamo  ,  ne  nafce 
la  neceflfaria  illazione  di  dover  dire  /  Che 
quel  fugo  medefimo ,  che  la  terra  impar- 
ti  alia  Pianta  del  Mandorlo ,  fi  trasformo 
poi  in  un  altra  natura  d'Agente  nel  paf- 
fare  ali'inefto  del  Perfico. 

Per 
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Per  proccurar  di  fcovrire  poi  il  fegre- 
to  di  queita  maravigliofa  trasformazione  , 
il  di  cui  progreKb  li  e  forfe  una  delle  piu 
forti  prove  di  quanto  pofTa  1'arte  fovra  la 
natura  medefima  ;  fembra  non  rimanerci 
altra  via,  chequella,  e  conformandofi  an- 
cora  al  fodo  principio  ,  che  dalla  forma 
della  materia  ,  coftituita  nel  fuo  regolar 
movimento  ,  unicarnente  riiulti  V  ordine 
delle  cofe,  di  credere ,  che  avendo  le  Pian- 
te  di  lpezie  differente  anche  i  loro  pori, 
in  qualunque  pofizione  ordinati,  di  confi- 
gurazioni  diverfe  ;  e  che  introducendofi 
per  efli  l'unico,  e  univerfal  fugo  vegeta- 
bile  della  terra ,  e  prendendo  dalla  confi- 
gurazione  de' medefirni  quelle  date  figure, 
ne  iegua  poi  dalla  diverfa,  per  tal  caufa, 
azione  di  quelle  >  anche  i  differenti  effet- 
ti  5  i  quali  vediamo  nella  varieta  delle 
Piante,  nel  modo  medelimo,  che  lo  fteiTo 
fugo  fi  trasformo ,  e  diverfifico  1' azione 
in  paflando  dal  Mandorlo  all'  innefto  del 
Perfico . 

E'  quindi  avviene,  che  le  Piante  di  fpe- 
zie  diverfa  fi  pregiudicano  in  vicinanza 
Tun  all' altra ,  nel  iolo,  ed  unico  fugo  ve- 
getable della  terra  ,  il  convenevole  y  ed 
opportuno  nutrimento  y  e  che  all'incon- 
tro   le  Viti  tenute  a  modo  di  Vigna  fen- 
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za  verun  altra  Pianta    d'intorno,  fono,  e 
farannQ  fempre  ,  come  n  infegna anche  la 
fperienza  medefima  le  fole  valevoli  alia  pro- 
duzione  de  migliori  >  e  de*  piu  diftinti  Vini. 
Cade    qui  in  acconcio  anche  quell5  uni- 
formita,  e  contrariety  che  vicendevolmen- 
te  paffano  tra  molte  vicine  Piante,  defi- 
nite ne'  tempi  paffati  con  i  foli  termini, 
piu  ftrepitofi ,  che  altro,  di  fimpatia,  ed 
antipatia  •   Se   vicino   alia  Ruta  ponefi  la 
Cicuta  ;    o    Tuna  ,  o  F  altra  i  pervenendo 
alia  loro  robuftezzar  conviene,  che  ceda, 
e  fi  perda.  Fugge  fempre  per  quanto  puo 
la   Vite  del  Pioppo  ,    e  micidiali  fono  al- 
ia medefima  il  Fico,  il  Nocciuolo,  ed  il 
Laijro ;    laddove    perfettamente  convengo- 
no   infieme  la   Ruta  i    ed   il  Fico  fteilb  • 
L'opinione   di  alcuni   fi  e5  che  tale  pre* 
tela  fimpatia  >   o   antipatia   non  da  altro 
procedano   (  parlando   pero    fempre  nclla 
famiglia  de*  Vegetabili  )  fe  non  dal  defrau- 
darfi  Tuna  all' altra  le  Piante,  allorche  fi 
alimentano  di  un  medefimo  fugo  della  ter- 
ra ,  il  neceffario,  e  bifognevole  nodrimen- 
to  ;    di   modocche    reftando  la  piu  debole 
foprafatta,  e  priva  del  nodrimento  fteffo, 
fia   poi  coftretta  a  venir  meno;  cio  che, 
fecondo  effi,  non  avviene  quando  le  Pian- 
te  fi  alimentano  di  fughi  differentia 
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Ma  fe  faremo  confiderazione  ad  una 
folta  Selva  di  Quercie  ,  alle  quali  ,  eflen- 
do  di  una  medefima  fpezie,  effer  dee  co- 
mune  un  nodrimento  Jolo  :  bifognerebbe  , 
fe  cosi  fofTe  ,  che  feguiffe  fra  efTe  un  ru- 
vido  contralto  in  dilputarfi  il  foftenimen- 
to ,  e  che  in  fine  fi  riduceffe  la  Selva  tut- 
ta  ad  alcune  poche  delle  piu  ingorde  ,  e 
delle  piu  diftanti  ;  e  cosi  ancora  in  un 
terreno  feminato  di  Frumento,  molto  po- 
co  per  tal  ragione  ne  dovrebbe  al  tempo 
della  meffe  rimanere  . 

Altri  differo  5  che  un  tale  ftrano  effet- 
to  derivi  nelle  Piante  per  cagione  delle 
loro  efaiazioni  o  corrifpondenti,  o  di  na- 
tura  affatto  contraria  .  Quando  quefti  fi 
iofiero  itefi  anche  a  foggiungere,  che  ta- 
le corrifpondenza  ,  o  contrarieta  d'  efaia- 
zioni ,  non  provenga  da  altro  ,  fe  non 
dalla  varia  figura  degli  atomi ,  che  efalano 
dalle  Piante  ,  e  che  vengono  onninamen- 
te  ad  effere  le  efaiazioni  TteflTe  ,  converreb- 
bero  neir  opinione  di  quelli  ,  i  quali  , 
con  forfe  piu  di  difcorfo  ,  credono  ,  che 
efalando  appunto  i  medefimi  da  una  Pian- 
ta^  e  trovandofi  nella  sfera  di  un  altra  y 
ed  introducendofi  ne'  fuoi  pori  o  di  con- 
facente  5  o  pur  di  contraria  fimetria  ,  o 
fe  gli  adattano  >   e  li   convengono   ,    ca- 
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gionando  in  tal  guifa  la  pretefa  fimpatia, 
o  pure,  con  la  loro  difuguaglianza  ,  la- 
cerano,  ed  efafperano  Torganizazione  dei 
medefimi  ;  ed  ecco  T  immagmaria  Anti- 
patia  . 

E  da  quefto  derive  forfe  l'antico  detto, 
che  le  Viti  amano  di  Ilare  tra  foleViti; 
imperciocche  y  effendo  la  Vite  piu  poro- 
fa  dell' altre  Piante ,  piu  efpofta  per  con- 
feguente  anche  rimane  alle  impreifioni  fu~ 
dette,  cagionandole  pot  quefte  o  del  con- 
certo y  o  pure  ,  fe  non  fempre  la  diieiro- 
vina  ,  almeno  i  molti  mali  effetti  ,  che 
alia  fua  buona  natura  noi  ftefft  fperimen- 
tiamo  contrarj  .  Come  fe  allignando  uti 
Salice  vicino  alia  Vite,  non  fololo  e  fer- 
za  dar  ricetto  alle  contrarie,  e  fconfacen- 
ti  efalazioni  del  medefimo  ,  ma  fino  il 
iuo  Vino  fteffo  contrae  le  cattive  qualita, 
l'odore,  el  fa  pore  di  quello. 

Che  alio  incontro  ftando  le  Viti  nella 
Vigna  fra  fole  ,  e  molte  Viti ,  nan  fola- 
mente  vivono  piu  liete  ;  ma  dallo  fcam- 
bievole  commercio  della  loro  fola  perfet- 
ta  ,  e  convenevole  foftanza  ,  fempre  me- 
glio  fi  difpongono  y  ed  invigorifcono  5  a 
fomiglianza  ,  che  anche  una  Botte  gran- 
de  conterra  fempre  miglior  Vino  di  una 
minore  ,  pofciache  quanta  piu  unita  e  la 
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Virtu  j  tanto  piu  per  fe  fteffa  fi  rinforza; 
e  da  qui  forfe  arguirono  ancora  i  Greci, 
che  dal  folo  pofarfi  accanto  le  Viti  fi  rin- 
francaffero,  e  riftoraffero  i  fpiriti  vitali  ; 
mentreche,  ficcome  fono  nocivi  air  orga- 
nizazione  de'  noftri  fenfr  le  efalazioni  di 
non  poche  Piante  >  per  le  contrarie  loro 
figure  co' noftri  meati  ,  cosi  debbono  efle- 
re  falutevoli  quelle  delle  Viti,  merce  del- 
la  loro  corrifpondenza . 

Se  fi  porra  a  bel  diletto  attenzione  agli 
operaj  >  che  vendemmiano  le  Uve  ,  delle 
quali  fogliono  fempre  fame  un  gran  fcem- 
pio  %  fi  vedra  ,  che  con  ingordigia  effi  s' 
affollano  intorno  le  piu  vicine  all'Albero; 
e  le  a'  medefimi  fi  chiedera  di  cio  la  ra- 
gione,  rifponderanno,  e  fenza  punto  gab- 
barfi  ,  per  eflfer  quelle  le  piu  faporofe,  e 
rnigliori  delle  piu  appartate;  cio  avviene 
non  gia  dalla  vicinanza  dell'  Albero  ,  da 
cui  non  poilono,  conforme  fi  diffe  ,  rice- 
vere  che  detrimento;  ma  bensi  da  quella 
del  Ceppo  della  Vite,  che  le  fole  piu  vi- 
cine nutrifce  perfettamente  ,  come  fegtie 
fempre  in  quelle  della  Vigna  ,  per  non 
e  fie  re  giammai  difcofte  dal  medefimo. 

Se  da  due  eguali  porzioni  di  Vino  una 
di  Vigna  fituata  ,  e  coltivata,  come  fi  di- 
ra,  e  l'alrra  di  Viti  tenute  fugliArbori, 

e  fat- 


Di  Borgogna  in  Friuli .  fp 

e  fatto,  come  in  Friuli  >  d'ogni  erba  fa- 
fcio  ,  si  eftrarra  ,  come  da  piu  fperienze 
feguite  ,  il  loro  fpirito  >  quello  della  Vi- 
gna  ne  dark  pocomeno  di  un  terzq  di 
piu  ,  e  fenza  comparazione  piu  fquifito 
dell'altroy  e  perche  in  oltre  le  Uve  della 
Vigna  fi  maturano  baffe  a  terra  ,  le  efa- 
lazioni  nitrofe  della  medefima  piu  facil- 
mente  contribuifcono  alle  ftefife  una  parti- 
colar  buona  qualita  ,  e  quel  certo  fapore , 
quafi  direfiimo  ,  di  pietra  focaja  >  che  di- 
fiinguefi.  in  alcuni  de'  piu  pregiati  di  Bor- 
gogna. 

Profeguendo  adunque  nel  mio  proponi- 
mento  ,  e  fatto  anche  viepiu  animofo  da 
un'altra>  tuttocche  riftretta  ,  ma  appro- 
priata  fperienza  ,  median te  la  quale  per- 
venni  in  fine  a  veramente  accertarmi  y 
che  da  una  Vigna  piantata  ,  e  cgltivata 
con  tutte  le  fue  buone  regole  ,  e  necefla- 
r)  riguardi  al  Clima  >  ed  al  terreno  ,  mi 
farebbe  riufcito  di  avere  il  Vino  non  pun- 
to  inferiore  di  qualita  ,  e  perfczione  a 
quello  di  Borgogna,  ed'ognaltro  di.  Fran- 
da  ,  rifolfi  F  impiantaggione  della  medefi- 
ma. 

Ma  perche  di  troppo  io  mi  allontane- 
rei  dalla  promeffa  brevita,  fe  a  riferir  mi 
faceffi   con   una    ftrage    di   Citazioni  ,    di 
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fentenze  >  e  di  pafli ,  fempre  in  tal  modo 
difapprovati  anche  dalla  giudiziofa  Giova- 
ne  Greca,  quanto  fopra  la  Vigna  ,  e  fua 
coltivazione  fu  tanto  detto,  efcritto.Che 
pero  piu  opportuna  credero  fempre  la  fuc- 
cinta  5  e  pontual  defcrizione  dell5  ordinc 
da  me  tenuto  nel  far  piantare  ,  e  per 
quanto  ho  1  fondamento  di  fperare  5  con 
buon  fucceffo,  la  Vigna  di  Biauzzo  ;  co- 
me faro  in  efponendo  ancora  il  modo  da 
me  praticato  nel  fare  il  Vino ,  con  quan- 
to in  oltre  credero  giovevole  al  noftro 
in  ten  to  ;  acciocche  poi  ,  fenza  tante  fto- 
rie  ,  T  efperienza  fteflfa  abbia  ad  efferne 
la  Maeftra. 

C  A  P  I  T  O  L  O     I. 

La    Piantaggione    delta    Vigna  • 

FU'  mai  fempre  arduo  il  dar  miglior 
forma  a  quelle  y  ancorche  prave  co- 
ftumanze  ,  le  quali  per  lungo  tratto  di 
tempo  furono  ,  invariabili  in  un  Paefe  ; 
imperciocche  giudicandofi  allora  ,  non  gia 
piu  colla  guida  di  un  giufto  difcernimen- 
to5  ma  dalla  invecchiata  confuetudine  con- 
vertita  in  natura ,  effere  quelle  le  fole  van- 
taggiofej,  e  convenevoli ;  fembra  poi  ftra- 
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no,  e  perniziofo,  tuttoche  profittevole ,  il 
rimuoverle .  Cosi  al  folo  fentirfi  far  men- 
zione  di  Vigne  fi  dara  airarma  in  tutto 
il  Friuli  ,  come  fe  fuffero  per  efier  que- 
lle lo  fterminio,  e'l  difonor  del  Paefe;  e 
pure  e  veritva  manifefta  ,  che  pochi  fuor 
del  Friuli  fteflb  ,  fono  quelli  ,  che  coftu- 
mino  di  tenere  ,  come  facciamo  noi  >  le 
Viti  foftenute  dalle  file  degli  Arbori  ,  e 
piantate  in  diftanza  tale  ,  e  fenza  far  la 
menoma  differenza  di  fito  a  fito ,  che  pof- 
fa  aver  loco  anche  il  feminato  de'grani  • 
Non  cosi  fegue  altrove ,  e  non  cosi  Tin- 
tendono  gli  altri  tutti ,  vale  a  dire  la  mag- 
gior  parte  dell' Italia  ftefla,  la  Germania  , 
TUngheria,  la  Francia,  la  Spagna  ,  ed  i 
vafti  Paefi  del  Levante;  imperocche  pre- 
fcelgono  quefti  quella  porzion  di  terreno, 
che  non  lolo  le  fembra  bifognevole  ,  ma 
anche  il  piu  difpofto,  e  proclive  air  uni- 
co  raccoho  de'grani  ,  e  l'altro  colla  ftef- 
fa  avvertenza,  per  le  fole  Vigne  ;  e  con 
ragione  anche  molto  meglio  di  noi  T  in- 
tendono  ;  effendoche  T  eiperienza  medefi- 
ma  ci  fa  di  giorno  a  giorno  toccar  con 
mano ,  che  non  folo  in  una  vafta  campa- 
gna  ;  ma  talvolta  in  una  tenuta  fteffa  , 
fara  quella  lingua  di  terra  ,  che  di  fuo 
iftinto  amerk  le  Viti  ,  produrrk  buon  Vi- 
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no  y  ma  dara  poeo  grano  5  e  ne  farNa  un' 
altra  i>  la  quale  non  fark  difpofta  per  le 
Viti  ,  non  fark  egual  Vino  ,  ma  fark  fer- 
tile di  grano  .  Ond'efli  fecondando  con 
ben  avveduto  ,  e  molto  piii  accprto  con- 
figlio  del  noftro  5  f  inclinazione  della  na- 
tura  ,  fi  trovano  poi  dalla  medefima  ge- 
nerofamente  corrifpofti ,  tanto  nella  quan- 
tita  ,-  che  nella  qualita  de'  fuoi  prodotti. 

In  tal  guila  difcorrendo  >  fu  da  me 
ancora  creduto  non  eflere  affare  di  poco 
momento  ^  e  piu  che  piu  ,  prima  d5  im- 
prendere  ii  non  lieve  impegno  di  una  ben 
ordinata  Vigna  ,  fefaminare  attentamen- 
te  quale  tra  le  alcune  terre  >  che  la  mia 
Famiglia  poflfede  in  Biauzzo  ,  poteffe  dar 
fperanza  di  miglior  riulcita. 

Convengono  coi  Francefi  gli  ammaeftrati 
dalla  iperienza  medefima  >  che  i  piu  fa- 
lubri  ,  e  pregevoli  Vini  fieno  quelli  ^  che 
provengono  dalle  Vigne  piantate  o  fovra 
Colli  ^  o  pur  nel  piano  ,  purche  quefto  fia 
della  difpofizione  ^  che  fi  richiede,  e  pian- 
tate ancora  in  lift  terreno  d'aria  buona  > 
amante  deile  Viti  ,  dolce  ,  leggero  ,  fa- 
cile al  lavoro^  di  qualita  grerolo  >  afciut- 
to  ^  ed  ove  particolarmente  vedefi  alli- 
gnar  volentieri  il  Ginepro;  non  Argillofo  5 
non  forgivo  ,  ne  paludofo  ;  ma  effendoc- 
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che  diverrebbe  anche  troppo  lungo  il  vo- 
ter por  mente  ad  una  per  una  a  tune  que- 
fte  particolarita  ;  e  non  dovendcfi  nep- 
pure  forpaflar  ,  fenza  qualche  convenevo- 
Je  confiderazione  ,  una  circoftanza  tanto 
eflenziale  ;  proccurero  ,  per  maggior 
brevitk  y  reftrignerle  tutte  a  quefte  due 
fole. 

Che  il  terrena  ft  a  abbondante  di  Soli. 
E  che  fia  ancora  di  buona  qualita. 
Accenneremo  opportunamente  la  natu- 
ra  ,  e  proprieta  di  quefti  Sali  nitrofi  ; 
ed  a  quefto  paffo  diremo  folo  5  che  i  me- 
defimi  pofti  in  movimento  dalla  fotterra- 
nea  effervefcenza  della  loro  fermenrazione, 
e  coftituiti  in  una  inceflante  circolazione 
nel  Mondo  elementare ,  e  per  confeguen- 
te  ne5  Vegetabili  ancora  ,  dalla  potenza 
del  Sole,  iono  l'anima  appunto  della  Ve- 
getazione  ;  e  che  ove  rendefi  piu  copio- 
ia  ,  e  tneglio  difpofta  quefta  foftanza,  la 
piu  purificata  >  la  piu  perfetta  ,  la  piu 
valevole  della  natura  y  piu  preziofe  di- 
vengono  ancora  le  fue  produzioni  :  ma 
comecche  quefti  non  agifcono  5  fe  non 
dileguati  5  e  ridotti  in  uri  lago  da  un 
conveniente  fluido  \  cosi  anche  un  fluido 
troppo  eccedente  ,  e  continuato  li  tiene 
in    una   foluzione  tale  ,    che   reftano  poi 
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di  foverchio  efaitati  >  ed  attratti  ,  lafcian- 
do   fproveduto  di  fe  fteffi  anche  il   terreno 
medefimo  • 

Da  quefto  adunque  fi  arguifce  5  che 
non  iaranno  5  come  poveri  di  fali  ,  con- 
facenti  per  una  buona  Vigna  5  ne  alia 
produzione  de'  perfetti  Vini  ,  i  terreni 
troppo  umidi  ,  forgidi  ,  e  paludofi  ;  co- 
me ne  meno  li  Argillofi  ,  perche  trat- 
tengono  di  foverchio  le  acque  ;  e  cosi 
eziandio  diverra  ,  che  un  terreno  non 
tenace  ,  ma  leggero  ,  facile  al  lavoro  fa- 
ra  anche  de'  medefimi  il  piu  copiofoy  im- 
perocche  effendo  piu  porofo  degli  altri  , 
piu  facilmente  ancora  fi  impregnera  di 
quelli  ,  che  circolano  neiraria  ,  e  che 
diverranno  contribuiti  dalle  Pioggie  , 
dalle  Nevi  ,  e  dalle  ruggiade  ;  e  cosi 
parimenre  un  terreno  gretolo  ,  cioe  fra- 
mifchiato  di  piccoli  Saffi  ,  o  da  are- 
ne  di  buona  qualita  ,  tra  le  quali  fono 
in  maggior  pregio  quelle  dei  Torrenti  , 
iark  amante  deJle  Viti  ,  produrrra  i  mi- 
gliori  Vini  ,  poiche  i  detti  fali  anno  per 
efli  piu  pronta  la  loro  azione  ^  e  la  ftra- 
da  alia  fuperficie  ,  e  vengono  anche  in 
tal  guifa  ,  ed  in  certo  modo  filtrati  ,  e 
meglio  dilpofti  alia  Vegetazione  .  II  che 
non    per    tamo   ,   feguirebbe   in   qualche 

fon- 


Di  Bqrgogna  in  Friuli .  2  5 

fondo  o    troppo   duro  5   e    troppo   impie- 
trito  • 

Per  conofcere  la  qualita  del  terreno  , 
bafter'a  fcioglierne  alquanto  in  una  Giara 
d'  acqua  5  dairafTaggio  poi  della  quale  , 
e  dopo  che  avrk  una  mezza  giornata  de- 
pofto  ,  fi  diftinguera  ,  dal  fapore  della 
medefima  ,  non  folo  la  qualita  del  terre- 
no 5  ma  anche  del  Vino  ,  che  fara  per 
produrre ;  e  pero  non  fara  (  come  diceft  ) 
terreno  da  porci  Vigne  5  quello  che  po- 
tefle  rimaner  contaminato  da  putredini  3 
o  da  prave  efalazioni  Minerali  ;  e  nep- 
pure  gli  artefici  ,  ne  quelli,  che  faranno 
foftenuti  da  Tufi  ,  o  da  Gefli . 

Sperando  imperci6  d'  avere  trovato  , 
con  l'ufo  di  quefte  offervazioni  ,  e  dili- 
genze  ,  un  terreno  appunto  della  natura* 
e  proprieta  defiderate  ,  ed  in  un  fito  cui 
dicefi  del  Marinutto  ,  ed  ove  anche  pri- 
ma faceafi  del  miglior  Vino  di  quel  con- 
tpmo  ;  feci  alcuni  anni  fono  ,  e  nell5 
Autunno  precedente  alia  piantaggione  , 
che  dovea  feguire  a  primo  tempo  5  ri- 
durre  il  deftinato  fpazio  ad  un  piano  al- 
quanto pendente  al  meriggio  ,  pofciache 
cosi  era  difpofto  anche  lo  fpazio  medefi- 
mo  ,  acciocche  le  acque  non  aveflero  a 
trattenerfi  piu  in  un  fito  ,  che  in  un  alv 
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tro  ,  con  farlo  dianzi  piu  volte  ,  ed  in 
varie  forme  fmuovere  con  Y  Aratro  ,  af- 
finche  reftlfle  col  freddo  del  Verno  meglio 
preparato  ,  e  compoilo  .  Dipoi  difegnai 
al  tempo  dell'opra  un  Quadro  lungo,  di- 
manierache  il  viale  Maettro.di  mezzo  ve- 
nifle  a  formate  lateralmente  due  Qpadri 
perfetti  di  Pertiche  cento  di  lato  per  ciaf- 
cheduno  ;  e  poi  oltre.al  Viale  5  che  do- 
vea  girare  tutto  alFintorno  ,  gli  feci  fa- 
re anche  il  neceffario  riparo  di  un  Argi- 
ne  circondato  da  una  capace  Fofla  ,  nel- 
la  quale  devono  fcolare  le  Acque  (over- 
due della  Vigna  per  via  d'  alcuni  condot- 
ti  ,  che  di  tanto  in  tanto  furono  a  tal 
fine  deftinati. 

Ridondando  poi  ,  come  e  noto  ,  la 
primiera  brigine  della  honta  e  perfezione 
dei  Vini  dalla  qualita  delle  Uve  :  confef- 
fo  il  vero  5  che  io  non  avrei  forfe  fapu- 
to  bene  determinarmi  intorno  a  quelle  y 
che  feguendo  il  mio  propofito  ;  doveanfi 
piantare  ;  fe  per  buona  forte  non  mi 
aveffe  agevolata  f  imprefa  un  ben  diftinto 
noftro  compatriota  >  e  molto  attento  >  e 
molto  intendente  ancora  di  Uve  ,  e  di 
Vini,  narandomi  ,  che  trovandofx  egli  un 
Autunno  in  Firenze,  fu  condotto  ad  una 
Vigna  ,  ove  gli  fu  fatta  guftare  5  per  co- 
fa 
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fa  oltremodo  diftinta  ,  certa  qualita  df 
Uva  ,  della  quale  il  gran  Duca  aveva  fat- 
ti  efprefsamente  portare  i  Vitigni  dalla 
Borgogna  ,  chiamata  da  Francefi  Pinneau. 
Piu  volte  adunque  efso  mi  diise  :  crede- 
temi  caro  Amico  ,  e  fiatene  ficuriffimo, 
che  il  Pinneau  di  Borgogna  non  e  altra 
cofa  ,  che  il  Refofco  del  Friuli. 

Stabilita  per  tanto  la  qualita  dell' 
Uva  ,  poiche  la  Vigna  dovea  ,  per  il  fi- 
ne propoiiomi  >  efsere  pianrata  d'Uva  ne- 
gra  ,  a  differenza  ,  che  quando  pure  dal- 
le Vigne  del  Friuli  fi  volelsero  avere  Vi^ 
ni  bianchi  ,  ed  egualmente  eccellenri  5  e 
falubri  non  folo  alii  famofi  del  Reno  ,  ma 
anche  della  Champagna  ,  dovranno  Je 
medefime  efser  anche  piantate  delle  piu 
confacenti  Uve  bianche  y  e  fcorgendo  ol- 
tre  a  cio  nel  Refofco  di  Biauzzo  una  par- 
ticolar  buona  qualita ,  quaf  e  di  fpogaar- 
fi  da  per  fe  al  tempo  di  ben  maturare 
le  Uve,  di  quafi  tutte  le  fue  foglie,  fen- 
za  avjsre  con  tanta  cura  a  fpampanare  le 
Viti  y  ed  a  fcovrirle  ,  come  fi  pratica  in 
Borgogna  y  ed  altrove,  acciocche  vie  piu 
le  medefime  fi  profittino  del  benefizio  del- 
l'aria  >  delle  Ruggiade  y  e  de'  Raggi  del 
Sole. 
Mi  fovvenne ,  che  non  folo  in  Romagna , 

ma 
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ma  in  varj  altri  Paefi  ancora,  fi  prepare, 
avanti  di  piantare  la  Vigna ,  il  terreno  col 
fare ,  come  efli  dicono,  lo  fcaflato,  o  co- 
me chiamano  in  Tofcana  y  il  Divelto  ;  la 
quale  operazione  non  confifte  in  altro,  che 
in  un  ravvoglimento  del  terreno  per  trepiedi 
in  profondo  ,  e  di  manieracche  quello  era 
al  diflbtto  venga  alia  fuperfizie ;  ma  coiv 
fiderando,  che  un  tal  lavoro  non  farebbe 
punto  riufcito  in  Biauzzo ,  primieramente 
per  il  poco  fondo  del  terreno  fteflb,  e  (e- 
condariamente  perche  credei  necefTario  do- 
verfi  il  medefimo  ,  per  riguardo  alia  fua 
magrezza,  ajutare  nel  primo  impianto  con 
letami,  e  fafcine,  cid  che  non  fi  pratica 
ove  fi  fa  lo  fcaffato,  per  effer  quelli  ter- 
reni  d'altra  natura,  di  molto  fondo,  pin- 
gui,  e  polpofi,  e  che  producono  un'altra 
qualitk  di  Vino.  Ondeche  ftimai  bene  te- 
nere  un  metodo  ,  che  partecipafTe  dello 
fcaffato,  e  nel  medefimo  tempo  fi  unifor- 
mafTe  alia  qualita  del  terreno .  Percio  ,  do- 
po  d'  averc  fatta  T  unione  di  fcelti  ma* 
gliuoli  di  Refofco,  e  di  buoni  Letami ,  e 
cosi  di  Fafcine  quanto  piu  fi  pote  di  quel- 
le di  Sermenti  di  Vite  ,  fi  opero  come 
fegue . 

Divifo  in  prima  il  fovradetto  fpazio  di 
terra  in  cento  e  trentaquattro  file  tenden- 

ti 
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ti  al  mezzo  giorno  ,   e  diftanti   all'  intor- 
no  di  quattro  piedi  Tuna  dair  altra ,  feci 
nella  prima  fila  cavare  tutto  longo  un  Fof- 
fo  di  due  piedi,  e  mezzo    in  larghezza  , 
e  di  uno  e    mezzo  crefcenti    in  profondi- 
ta,  nel  baflb  del  quale  feci  porre  un  ftrat- 
to  de'predetti  fermenti,  e  dipoi  un  altro 
di  Letame ,  fovra  del  quale  fi  comincifc  a 
piantare,  nella  maniera  fteffa,  che    tienfi 
in  Friuli,  i  Magliuoli  la  metja  colcati,  e 
Taltra  meta  dritti  ,  in  modo  che  avefle- 
ro  per6  fempre  a  forpaflare    Ai  un    piede 
la  iuperfizie  del  terreno  ,   e  che  aveflero 
ancora  a  rimanere  circa  due  piedi  diftan- 
ti T  un    dair  altro  ;   e  nel    tempo    medefi- 
mo  ^  che  venivano  in  tal  guifa  comparti- 
ti,  feci  da  altri  opera j  dar   mano  all'  al- 
tro FofTo  della  fila  contigua  ;  e  di  mano 
in  mano  ,  che  dai  primi   fi  andavan   col- 
cando  i  magliuoli,  i  fecondi  li  coprivano 
con  la  terra  ,  che  fcavavano    dal  fecondo 
FofTo  ,  nel  quale    profeguiafi   la  fteffa  dif- 
pofizione    di  Letami  ,   e  Fafcine  ;    e   con 
queft'ordine,  che  divenne  ad  eflere  il  man- 
co  laboriofo ,  ed  anche  il  meno  difpendio- 
fo,  e  che  partecipo  dello  fcaffato,  imper- 
ciocche  la  terra  della  fuperfizie  venne  ad 
effer  pofta  nel  fondo  dei  Fofli ,  fu  pianta- 
ta  tutta  la  Vigna,  avendofi  pofti  in  ope- 
ra 
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ra  doo.  magliuoli  per  ogni  fila,  €80400* 
in  tutta  la  Vigna. 

CAP.     IL 

Del  Canneto. 


SOgliono  in  alcuni  Paefi  avviare  le  Viti 
della  Vigna  a  foftenerfi  da  per  fe  fo- 
le  a  foggia  dipiccoli  Arbofcelli  ;  ed  altro* 
ve  ,  come  fegue  ancora  in  Cipro  ,  ed  in 
Candia,  di  lafciarle  andar  rampanti  per 
terra.  Ma  comecche  ne  dall'uno,  ne  dair 
altro  di  queili  modi  potrebbefi  fperar  buon 
effetto  nel  noftro  Clima,  imperciocche  le 
Viti  non  perverrebbero  forfe  a  tale  robu- 
ftezza;  e  poiche,  le  fi  lafciaffero  cadere  a 
terra,  refterebbero  le  Uve  dalle  impetuo- 
fe  noftre  pioggie  fempre  lepolte  nella  mede- 
fima.  Che  pero  dopo  piantata  la  Vigna  , 
l'ifpezione  pm  importante,e  neceffaria  fara 
quella  di  provvederla,  a  tutti  i  patti,  del- 
la  fua  Dote,  vale  a  dire  del  modo  di  foftener 
follevate  le  Viti,  fenza  di  che  quanto  s' 
aveffe  faticato,  e  fpefo  ,  il  tutto  farebbe 
gittato. 

Si  dirige  ciafcuno  in  quefto  colla  mira 
alia  maggior  facilita,  e  minor  difpendio; 
in  que'iuoghi,  nequali  abbondano  di  Bof- 

ca- 
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caglie  vicine  fi  vagliono  di  pali ,  o  come 
dicono^  di  Rampacci;  in  altri  come  nella 
Germania,  ovecche  per  cagion  delle  Cac- 
cie,  non  poffono  a  loro  piacere  valerfi  nel- 
le  Bofcaglie,  fi  fervono  di  certi  fquarcet- 
ti  d'  Abete;  e  dove  riefconole  Canne,  co- 
me in  Romagna,  ed  altrove  >  del  qual 
vantaggio  fe  ne  prevaleremo  noi  anco- 
ra  in  Friuli,  piantano  a  tal  fine  un  Can- 
neto. 

Cosi  adunque  feci  10  ancora  >  deftinando 
a  fianco  della  Vigna  5  e  nella  fituazione 
piu  bafTa,  una  convenevole  porzionediter- 
reno,  nel  quale  feci  da  un  capo  fcavare 
un  folco  della  baffezzadi  unpiede,  in  fondo 
a  cui  furono  colcate  una  dietro  T  altra 
le  Canne,  che  erano  tagliate  di  frefco , 
con  prima  far  loro  ftendere  al  diffotto  un 
poco  di  letame  ;  e  poi  feci  ifteffamente 
fcavare  un  altro  folco  fimile  due  piedi 
dal  primo  diftante,  acciocch£  con  la  ter- 
ra di  quefto  fi  veniffe  ^  con  Y  ordine  #ef- 
fo  tenuto  nel  piantare  la  Vigna  ,  a  tur- 
rare  il  primo  ;  e  cosi  di  mano  in  mano 
fu  piantato  anche  il  Canneto^  ed  affinche 
le  Canne  non  fi  infiffifchino  di  foverchio, 
e  per  la  ragione  y  che  non  reftino  dan- 
Jieggiate  dalferbe  y  fara  d'uopo  5  che  il 
niedefimo   fia    con  diligenza    vangato  y  e 

net- 
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nettato  una  volta  all'  anno   ;    cioe  fubito 
raccoltc  nel  mefe  di  Febbrajo  le  Canne. 

C  A  P  I  T  O  L  O     III. 

J^ci  coltiva^jone  dell  a  Vigna . 

OCcorfe  a  Geneca  per  maritar  le  Fi- 
glie  vendere  la  meta  di  una  fua  bel- 
la  Vigna ,  che  avea  ful  tenere  di  Napoli  ; 
e  fi  avviso  il  buon  Filofofo  di  porfi  al 
copertox  della  meta  del  prodetto,  che  per- 
cio  doveva  venirfi  a  meno,  col  raddopia- 
re  y  tuttoche  riguardevole  fuffe  il  di  lui 
impiego,  la  diligenza  nel  far  coltivare  la 
rimanente,  convennegli  venderne  un'  altra 
porzione  ancora ;  e  pero  profeguendo  nel 
vie  piu  accrefcere  la  diligenza  ftefTa;  per- 
venne  in  fine  a  ritrarne  dalla  fola  terza 
parte  la  rendita  equivalente  a  quella,  che 
ricavava  dalf  intiera . 

Dipende  dunque  tutta  l'utilita,  e  l'o- 
nor  della  Vigna  dalla  fua  coltivazione;  e 
tralcurata  quefta  fi  ridurrebbe  in  breve  ad 
effere  la  Vigna  dell'  Uomo  ftolto  piena  di 
Bronchi ,  e  di  Spine. 

Pretefero  fu  di  quefto  ancora  fino  da 
piu  lontani  tempi  ,  e  Greci  ,  e  Latini  , 
con  molti  altri  in  ieguito  di  ftabilire  con 

piu 
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piu  ragioni  5  e  fbrle  con  molto  piu  lun- 
ghi .  difcorfi,  il  vero  ordme  da  tenerfi;  ma 
non  confiltendo  poi  veramente  quefti,  che 
in  regale ,  ed  offer vazioni  gcnenli,  le  qua- 
li  non  fempre  ,  ma  anzi  di  rado  conven- 
gono  a!  temperamento  di  ciafcun  Paefe  ; 
e  confiderando  ,  che  il  bene  efeguirlo  di- 
pendera  fempre  piu  dalla  iperienza,  e  dal 
buon  giudizio  in  faperfi  uniformare  alia 
naturalezza  del  Glima  ,  del  Terreno,  al- 
ia inclinazione  delle  Viti ,  ed  alia  quality 
dei  Vini,  che  intendonfi  fare,  che  da  quan- 
te  regole  potrebbonfi  di verfamente  prefcri- 
vere  ;  cosi  io  lafcero  altrui  la  vaghezza 
di  leggere ,  e  rileggere  i  tanti  Autori ,  che 
ne  trattarono  ,  e  nferiro  quella  fola  pra- 
tica ,  she  ragionevolmente  fara  alle  noftre 
Vigne,  e  per  la  noftra  intraprefa,  la  piu 
ficura,  e  la  pia  conferente. 

Piantata  impercio  5  come  abbiamo  ve- 
duto  ,  che  fa  la  Vigna  ,  non  ebbefi  nelli 
due  anni  appreflb  altro  che  fare  intorno 
alia  medefima,  che  a  rimetterla  in  primo 
luogo  dellf  piedi  di  Vite,  che  per  varj  ac- 
cidenti  y  (i  erano  perduti;  e  poi  a  tener- 
la  iempre  purgata  dalle  malnateerbe,  fa- 
cendola  a  quelio  fine  nella  Primavera,  e 
qualora  prevedeafi,  che  le  medefime  avreb- 
bero  prelb  vigore5  vangare  come  fi  pratica 

C  negli 
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negli  orti ;  ed  altresi  fecefx  colla  medefima 
intenzionetalvolta  anche  zappare  con  Zap* 
pe  fatte  a  bella  porta  lunghe ,  e  pefanti . 
Corre  contro  ogni  buona  ragione  il  coftu- 
me  in  Friuli  di  lafciar  infalvatichire  le 
Viri  tenerelle  ,  fenza  giammai  ripulirle  y 
ne  tagliar  loro  >  fino  al  terz  anno  ,  veru- 
no  de'  molti  piccoli  getti  >  che  poteflero 
aver  meffe  ;  ma  eflendo  quefto  anche  con- 
tro rinfegnamtento  della  fperienza  ftefla  , 
fi  comincio  fino  dal  primo  anno  a  pulir- 
te,  non  folo  da  ogni  feccume ,  ma  oltre 
a  quefto ,  da  time  le  altre  rirneffe  an- 
cora  ,  fuorche  di  due  fole  ,  le  quali  per 
buona  direzione  le  dovranno  effer  la- 
fciate. 

Nel  terz'  anno  poi ,  ed  acciocche  le  Vi- 
ti,  fin  tanto  che  erano  arrendevoli,  prin- 
cipiafTero  a  ben  difporre  il  Gambo  >  fi  fe- 
ce  loro  quell1  operazione  ,  che  in  Friuli 
chiamafi  zoccolare  le  Viti  y  tagliandole 
baffo  a  terra  •  Ma  a  quefto  incontro  mi 
fembra  d'eflere  in  debito  di  avvertire  uno 
sbaglio  ,  che  fu  prefo;  mentrecche  nelF 
intenzione  appunto  di  tagliarle  bafle,  fe- 
ci tagliare  a  mifura  delle  altre  anche  va- 
rj  piedi,  i  quali  non  avevano  altre  gem- 
me,  che  all'altezza  diunpalmo;  ma  im- 
perocche  non  s'ebbe  Tavvertenza  di  lafciar 

loro 
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loro  almeno   un  occhio  fuor  del  terrene  } 
quefte  tutte  fi  perdettero, 

Nell5  Autunno  di  queft'  anno  offerfe  la 
Vigna  le  fue  primizie  di  piu  Grappoli  c}? 
Uva;  e  quantunque  ne  furon  trovati  fra 
quefti  alcuni  di  Uva  bianca ,  fu  tuttavia 
prefo  quefto  per  uno  fgarbo  fuo  puerile  ^ 
e  condonabile  alia  fua  infanzta,  e  ne  per 
tanto  fi  tralafcio  di  accarezzarla , 

Nel  quarto  anno  poi  ,  continuandofi. 
fempre  a  rimettere  i  piedi  mancanti,  ea 
tenerla  netta  dalf  erbe ,  fi  comincio  a  trat- 
tarla  da  Vigna  5  lafciandofi  ,  ma  col  ri* 
guardo  fempre  al  vigore  dei  piedi  mede- 
fimi  5  ed  a  qual  capo  folamente  >  chen'e- 
ra  il  piu  forte  degli  altri,  uno  ovver  due 
occhj  ,  e  ad  impalmarla  con  le  Canne 
dell'ancor  giovane  Canetto;  e  nelF  Autun- 
no diede  pure  la  Vigna  piu  manifefti  fe- 
gni  della  jua  buona  indole  f 

Ma  nel  fufleguejne  ,  che  venne  ad  ef- 
fere  il  quinto  dal  fuo  impianto,,  fu  fer- 
vita  veramente da  Vigna;  ma  poiciache  po* 
trebbe  arrecare  della  confufione  il  defcri- 
vere  in  generate  tale  coltivazione;  e  menr 
treche  quefta  fark  quella  ,  che  dovraffi  fuc- 
ceffivamente ,  e  per  fempre  praticare;  co- 
si  io  diro,  per  maggior  chiare?za ,  e  bre- 
vita,  l'operazione,  che  per  modo  d'efem- 

C     2  pio 
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pio ,  fi  fece  a  ioli  quattro  piedi  di  Vite  \ 
e  fara  onninamente  la  fteffa,  che  con  tut- 
te  le  neceffarie  attenzioni  ,  e  buonc  rego- 
le  fegui  a  tutta  la  Vigna. 

Si  prefe  adunque  a  mano  il  primo  del- 
li  quattro  piedi ,  il  quale  fi  trovo  molto 
vegeto,  e  che  avea  gittati  alcuniforti,  e 
lunghi  capi,  tra  quali  ne  furono  fcelti ,  e 
lafciati  due  foli  ,  recidendofi  gli  altri  tut- 
ti  ;  cioe  uno  il  piu  vicino  al  terreno  ,  e 
V  altro  il  raeglio  fituato,  e  difpofto..  Al 
primo,  che  da  Francefi  chiamafi  courfon, 
e  dagli  Italiani  fperone,  o  faetta ,  furo- 
no lafciati  folamente  due  occhj;  ed  al  piu 
alto,  che  noi  chiameremo  capo  maeftro, 
ne  furon  lafciati  quattro* 

Fu  prefo  a  mano  il  fecondo  piede ,  il 
quale  ,  non  come  il  primo ,  fi  trovo  vi- 
gorofo,  e  che  non  aveva  gittati,  che  al- 
cuni  capi  piu  deboli  ,  e  corti.  A  quefto 
parimente  fu  fcelto  il  fuo  fperone ,  al  qua- 
le pero  non  fi  lafcio  ,  che  un  occhio  fo- 
Io  y  e  le  fu  deftinato  anche  il  fuo  ca- 
po maeftro  ,  ma  con  due  occhj  fola- 
mente. 

Si  prefe  il  terzo  piede ,  che  non  fi  tro- 
vo ,  che  piu  debole  ancora  ,  e  che  non 
aveva  meflfi ,  che  alcuni  miferi  Capi.  A 
quefto  fi  lafcio  un  occhio  folo,  ed  a  quel 

Capo 
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Capo  folamente  ,  che  dimoftrava  la  mi- 
gliore  difpofizione  deglialtri. 

Fu  prefo  iftefiamente  il  quarto  piede; 
ma  eflendoche  quefto  era  di  quelli  ,  che 
furono  rimefli  un  anno  ,  o  due  prima  >  fi 
lafcio  tal  qual'  era  5  attendendo  il  fuo  tern- 
po  per  tagliarlo  ,  e  coltivarlo  in  confor- 
mita  degli    altri. 

Terminata  di  tagliare  con  queft'  ordine 
la  Vigna>  fi  prefe  nel  mefe  di  Aprile  ad 
impalmarla  con  le  Canne  gia  alleftite  5  fa- 
cendofene  di  una  due,  quando  erano  a  di- 
fmifura  lunghe  5  furono  piantate  5  e  ben 
afficurate  nel  terreno,  con  adoprare,  qua- 
lorche  fu  d'  uopo  ,  anche  le  Foratoje  di 
ferro  ,  per  lungo  le  file  delle  Viti ,  ed  in 
diftanza  di  all'  intorno  due  Palmi  Y  una 
dalF  altra  ,  con  F  intenzione  pero  di  andar- 
le  accreicendo  ,  oveche  il  molto  vigore 
delle  Viti  lo  aveffe  richiefto .  Furono  pian- 
tate non  perpendicolari  ,  ma  inclinanti  ver- 
fo  il  fuolo  ,  formando  quafi  un  Angolo 
femmiretto  col  medefimo,  ed  una  di  rin- 
contro  all1  altra  ,  dimanierache  vennero  a 
comporre  una  fpezie  ,  direffimo  y  di  Gra- 
ticola  ,  di  poco  piu  di  altezza  di  quattro 
piedi  ,  infinoattanto  almeno,  che  il  Gam- 
bo  delle  Viti  non  fi  fufle  alzato  ancor  ef- 
lo  ;  e  per  la  loro   maggior   fuffiftenza  fu- 
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rono  di  tanto  in  tanto  afficurate  con  pa* 
li  di  legno  e  ligate  nelle  loro  interfeca- 
zioni  con  Vinch j ,  o  Paglia  ammollita  . 

Si  pefvenne  tra  tanto  >  non  ometten* 
dofi  mai  di  tenerla  >  o  per  via  dellc  Zap- 
pe$  o  delle  Vanghe,  netta  dalFerbe^  alii 
mefi  di  Maggio,  Giugno  i  e  Luglio  ,  ne' 
quali  fi  ando  fempre  ligando  alle  Canne, 
ed  in  forma  d' Arco  riguardafite  il  terre- 
iio  i  i  capi  foli  >  che  aveano  Uve  ,  con 
tagliar  fuori  ^  e  levargli  tutti  gli  altri  ca* 
pi  inutili  ,  e  che  non  ne  avevano  prodot- 
te  ^  a  f iferbo  pero  fempre  ,  qualor  anche 
He  fuflfe  ftato  privo,  del  piu  forte  del  ca- 
po fperone  ;  e  fi  ando  parimente  fgom- 
brando^  con  principiar  negli  ultimi  di  Giu- 
gno ,  o  come  dicono,  fcachiando  le  Viti  ^ 
di  tutti  i  Pampini,  che  ingombravano  le 
file  ^  e  forpaftavano  ancora  oltre  il  dove- 
re  T  altezza  delle  Canne ;  e  terminata  la 
Vendemmia  furono  quefte  levate,  e  com- 
partite  a  fafli  per  la  Vigna  5  affine  d'  m 
verle  in  tal  guifa  pronte  >  e  col  nettarle 
poi  £  tal  tempo  del  fracidume  in  quella 
parte  1  che  furono  nel  terreno,  l'anno  ve- 
gnente*  Ed  aggiungendo  alcune  altre  par- 
ticolarita  neceflarie  a  faperfi  >  credero  d' 
avere  con  tal  brevita  baftantemente  det- 
to  appartenente    alia   coltivazione   adatta- 

ta 
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ta  al  Clima  ,  ed  al  terreno   delle  Vigne 
del  Friuli. 

Non  folo  non  deed  lavorare  la  Vigna 
in  tempo ,  che  il  terreno  non  faia  perfet- 
tamente  afciutato  ,  ma  anche  aftenerfi  al 
poffibile  di  camminare  in  detto  tempo  nel* 
la  medefima;  imperciocche  il  terreno,  per 
cagion  di  cio ,  indurito  ,  oltre  al  render!! 
malagevole  al  lavoro,  impedifce  alle  radi- 
ci  delle  Viti  lattivita  del  Sole  ,  che  tit  e 
il  principio  delta  Vegetazione  ,  ed  il  be- 
nefizio  ,  che  loro  deve  venir  apportato 
dalF  Aria  ,  dalle  Pioggie  ,  e  dalle  Rug- 
giade . 

Dee  la  Vigna  efter  tenuta  ,  come  ab- 
biam  detto  ,  fempre  purgata  dalle  malna- 
te  erbe  r  con  effere  vangata  ,  e  zappata 
tutte  le  volte,  che  fara  bifogno  •  ma  di 
maniera  che  fino  al  mefe  di  Luglio  ven- 
ga  la  terra  ad  eflere  dagli  opera;  portata 
nel  mezzo  delle  file ,  e  poi  nel  Luglio ,  e 
Agofto  riportata  fotto  le  Viti ,  ad  ogget- 
to  che  ne  precedenti  mefi  ricevano  in  tal 
guifa  appunto  meglio  il  benefizio  del  So- 
le ,  dell'  Aria  ,  e  delle  Ruggiade  ;  e  ne' 
1  fuffeguenti  fieno  riparate  dall' ecceflivo  ca- 
lore  • 

E'  infegnamento   della   fperienza  ,   che 
tagliandofi,  o  come  dicono  ,  potandofi  la 
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Vigna  prima  delVerno,  e  che  fovragiun- 
ga  il  freddo,  fi  fortifica  la  medefima,  ed 
invigorifce  nella  Pianta  ;  e  che  ,  taglian- 
dola  a  primo  tempo  ,  impieghi  il  fuo  mag- 
gior  nutrimento  nel  produrre  in  copia  le 
Uve.  Quefta  offervazione  fervira  fempre 
mai  di  norma  per  tagliare  prima  del  Ver- 
no  quelle  ,  che  averanno  bifogno  di  for- 
tificarfi  ,  ed  a  Primavera  le  piu  rigo- 
gliofe . 

Devefi  con  la  precauzione  fovraccen- 
nata  lafciar  a  cadaun  piede  di  Vite  frut- 
tifera  lo  fuo  fperone  ,  e  capo  maeftro  y 
per  la  ragione,  che  dovendofi  tenere  fem- 
pre la  Vigna  bafTa,  dimodoche  il  fuo  gam- 
bo  non  lorpafli  giammai  l'altezza  di  due 
piedi,  ferva  il  capomaeftro  ,  come  il  piu 
alto,  e  meglio  difpofto  a  produrre  le  Uve, 
ed  il  Capo  Sperone ,  come  il  piu  baffo  a 
gittare  anche  i  capi  bafli  da  coltivarfi  y 
con  Tordine  fteffo  ,  Fanno  feguente  ;  ma 
attefoche  pud  al!e  volte  accadere,  che  , 
per  quella  ftagione  ,  il  capo  fperone  fia 
fenza  getti  ^  e  che  non  oftante  l'attenzio- 
ne  fudetta  venifle  la  Vigna  ad  alzarfi  fuor 
di  modo  ;  in  quefto  calo  fara  opportuno 
valerfi  di  que' capi,  cheperavventura  avef- 
fe  raeffo  il  gambo  ftefio  anche  piu  bafsi 
dello  fperone  xnedefimo. 

Si 
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Si  lafciano  due  occhj  alio  fperone  ,  e 
quattro  al  Maeftro  alii  piedi  molto  vege- 
ti  ,  affinche  l'abbondante  loro  umore  ab- 
bia  campo  di  produrre  anche  in  copia  le 
Uve  ;  e  per  la  ragione  ancora  5  che  di- 
verfamente  facendofi  ,  fi  convertirebbe  lo 
fleflTo  ad  ingroflar  di  foverchio  ,  il  gam- 
bo  ,  con  pericolo  poi  di  fua  corta  dura- 
ta  ;  e  non  devefi  lafciar  ,  che  un  occhio 
folo  alio  fperone  ,  e  due  al  Maeftro  alii 
piedi  men  vigorofi  ;  imperciocche  avendo 
la  Vite  debole  a  nutrire  maggior  quan- 
tity di  Viticci,  non  folo  non  fi  fortifiche«f 
rebbe  ,  come  devefi  proccurar  fempre  che 
fegua  ,  ma  anzi  vie  piu.  fi  indebolirebbe; 
e  cosi  per  la  ragione  medefima  deefi  fem- 
pre praticare  ne  piedi  anche  piu  debolh 
Si  e  della  maggiore  importanza  il  ri- 
mettere  d' anno  per  anno  la  Vigna  tanto 
delli  piedi  di  Vite  ,  che  mancaffero  y 
quanto  diquelli)  che  indicafifero  vecchiez- 
za  5  o  fterilita  ,  o  per  via  del  ripianto 
delli  magliuoli  y  o  piu  fruttuofamente  del- 
Tufitata  propagine  ,  la  quale  fi  fara  fem- 
pre con  buon  fucceffo  dopo  la  vendemia^ 
e  prima  ,  che  fovraggiunga  il  freddo  . 
Mentreche  fuol  dirfi  ,  che  la  Vigna  du- 
ra ,  finocche  il  Vignajuolo  cura, 

Scovrendofi  qualche  #to   nella   Vigna  \ 
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Ovecche  pet  cagione  della  di  lui  ecceffiva 
imgrezza  ,  ftenliflero  del  tutto  le  Viti  , 
fara  di  neceflita  rinvigorire  moderatamert- 
te  lo  fteffo  con  letami*  Egli  e  certo,  che 
dair  ingraflfarfi  5  e  daU'eflTer  tenuta  pingue 
la  Vign'a  diverrebbe  molfo  ubertofa  la 
Vendemia  ;  come  potrebbeffi  eziandio  pra- 
ticare  >  e  come  fegue  in  piu  Paefi  ,  qua- 
lora  dalla  medefima  confeguir  fi  voleffero 
in  grande  abbondanza  dei  Vini  comune- 
mente  fatti  >  ma  fempre  pero  di  gran 
lunga  ,  e  fenza  comparazione  ,  per  le 
riferite  ragioni  >  piu  eccellenti  di  quelli  > 
che  proveniranno  dalle  Viti  tenure  fugli 
Arbori  ;  e  quindi  anco  diviene  ,  che  le 
Vigne  della  natura  >  e  difpofizione  5  co- 
me accennammo  ,  faranno  fempre  ,  e  a 
tutti  i  patti  /  di  un  fovrabbondante  pro- 
fitto  ;  ma  profeguendo  pero  neir  inten- 
zione  d'  avere  i  Vini  non  inferiori  di  fpi- 
riti ,  e  vivacita  a  quelli  di  Borgogna  i  non 
fi  dovra  giammai  penfare  a  tener  morbi- 
da  ia  Vigna  ;  imperciocche  pervenendo 
in  tal  guifa  i  Vini  5  ed  a  confronto  di 
quelli  di  Franzia  ,  mancanti  della  defide- 
rata  perfezione  ,  fara  fempre  piu  vantag- 
gioio  il  preferire  la  qualita  alia  quantita 
lteffa  ;  e  fara  anzi  ben  fatto  >  allorche 
fuffero  le    Viti  troppo  cariche  di   Uve  a 
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fpiccar  loro  que5  Grappoli ,  che  faranno  i 
piu    lontani  dal  Ceppo,    In  tempo  ,   che 
(  come  dicono  i  Fanciulli  )   parlavano  le 
Piante  fu  da  tutto  il   Vicinato    fentita  la 
Vite  dire  /  Non  mi  dare5  0  non  mi  torre, 
e  cosi  per  fecondare  quefto  fuo  illinto  fi  la- 
fciano    rnarcire    al   piede  della    medefima 
tatti  i  Pampini ,  e  Foglie  5  che  le  verra-  ; 
no  piu  che  fi  potra  con   mano  e  non  con 
ferro  ftaccati  ;    e  per  contraflegno  di  cio 
fi  e  in  fatto  veduto  5  che  fia  la  Vite  an- 
che  motto  ghiotta  del  Vino  fteffo  ;  pofcia- 
che  venendole  pofto  alle  fue  Radici  fi  me- 
te incontanente  di  buon'umore. 

Effigiavano  i  Perfi  fu   le  Tazze   il  So- 
le ;  e  differo   fcherzando  i  Poeti  ,  che  il 
Vino  e  figlio  delle  Ruggiade  ,  e  della  lu- 
ce del  Sole  *  Potrebbefi  acconciamente  a- 
dattar  quefto  a  fignificare  ancora  di  quan- 
ta importanza  fieno  alFefquifitezza,  eper- 
fezione  dei  Vini,  le  di  lui  cotanto  benefi- 
che  influenze  5  e  T  umor  delle  Ruggiade  • 
Laonde  fi  vanno  fgravando  3  come  dicem- 
rao  >  le  Viti  di  tutti  i  Pampini   non  folo 
inutili  >  ma  di  quelli  ancora  >  che  traver- 
fano  >   e  adombrano  le  file  j    e  pofcia  di 
quelli  >  che  forpaffano  Taltezza  delle  Can- 
ne  ^  acciocche ,  in  tal  rnodo  fgombrate  le 
Uve  >  fi  profitino   compiutamente  de'  fuoi 

Ra- 
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Raggi  ,  e  ricevano  ancora  il  bcnefizio  ^ 
che  lor  viene  apportato  dall'Aria,  e  dalle 
Ruggiade  ;  e  poi  affinche  il  molto  pefo 
dei  Pampini  ftefll  non  opprima  le  Canne, 
e  fracafll  il  tutto  foflbpra  a  terra. 

Non  devefi  ligare  ,  ne  fpampanare  la 
Vigna  nel  tempo,  che  le  Viti  fioriranno; 
e  cio  per  non  ifturbare  quefta  loro  quan- 
to  gentile  ,  altrettanto  importante  fonzio- 
ne,  e  perche  in  oltre  refterebbero  i  lora 
fiori  di  troppo  eipofti  all'  ingiurie  dei 
tempi . 

Se  qualche  fito  della  Vigna  rimanefle 
umido  oltre  al  dovere  ,  fara  di  meftiere 
traverfare  il  medefimo  con  qualche  pic- 
ciol  Foflb ,  accio  fcolino  per  eflo  le  acque 
foverchie  nella  gran  FoflTa  d'intorno;  e  di 
Ik  dovranno  poi  elfer  fatte  paffare  in  luo- 
ghi  appartati  dalla  Vigna  ;  conciofiache 
faranno  fempremai  pregiudicievoli  alia  per- 
fezione  dei  Vini  le  vicine  efalazioni  di 
Acque  ftagnanti  ,  e  di  altre  corruzioni . 

Dee  la  Vigna  effer  tagliata  ,  fenza  il 
menomo  riguardo  air  antica  fuperftizione 
in  materia  della  Vegetazione ,  e  dell'Agri- 
coltura,  ai  punti  Lunari  ,  nelli  due  tem- 
pi, e  modi  lovraccennati  ;  ma  dimaniera- 
che  il  taglio  ne'eapi  venga  ad  eflere  ova- 
le ,  o  come  dicono  i  Franzefi   en    talus , 
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ed  un  buon  dito  difcofto  dall'occhio  vici- 
no  ,  ed  alia  parte  oppofta  del  medefirao  , 
affinche  non  refti  danneggiato  dal  molto 
umore  della  Vite  piangente  ;  e  devonfi  i 
piedi  della  medefima  ,  oltr'effer  loro  fern- 
pre  ftaccate  quelle  Radici  ,  che  fi  fcovri- 
ranno  fino  alia  profondita  ,  che  puo  giu- 
gnere  la  Vanga  ,  tenuti  fempre  dritti  , 
acciocche  piu  facilmente  afcendano  i  fu- 
ghi  nutritivi  della  terra  a  perfezionare  le 
Uve ;  ed  accio  non  abbiano  le  Viti  a  fog- 
giacere  a  quel  danfto  e  detrimento  ,  che 
loro  diverrebbe  dalle  ftrappate  ,  e  dai  sfor- 
zi,  dovranno  effere  tagliate  con  Ronchet> 
te  molto  taglienti  ;  e  fara  pero  opportu- 
no  tener  fempre  pronta  nella  Vigna  una 
Ruota  5  per  tenerle  bene  affilate* 

Non  fi  lafciano,  come  fudetto,  forpaf- 
fare  le  Viti  l'altezza  di  due  piedi  ;  poiche 
tenendofi  il  loro  Gambo  piu  alto  ,  in  ve- 
ce  che  le  Canne  regger  debbano  i  Tral- 
ci  5*  i  Tralci  reggerebbero  le  Ganne  ;  re- 
fterebbero  di  troppo  efpofte  ai  Venti  ; 
non  acquifterebbero  le  Uve  il  fapore  ,  e 
qualita  ricercate;  e  non  converrebbero  in 
modo  alcuno  ,  perlomeno  nel  noftro  Cli- 
ma  ,  e  Paefe  >  ad  una  ben  tenuta ,  e  ben 
coltivata  Vigna. 

Si  dovra  in  fine  non  folo  con  ogni  ac- 

cura- 
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curatezza  cuftodirla  ,  e  difenderla  dai  La~ 
dri,  ma  altresi  dagli  Armenti  ,  e  da  al- 
tri  Animali  ,  dai  quali  rimarrcbbe  fcon- 
ciamente  offefa  ,  e  maltrattata.  Avveran- 
dofi  il  Proverbio  Fiorentino  :  Quel  die 
pianta,  e  non  cuftode,  affai  tribola,  e  po- 
co  gode, 

C  A  P  O  I  T  O  L  O     IV. 

Del  modo  di  fare  il  Vino, 

SE  dalla  diverfa  natura  de'  Climi  ,  c 
del  terreno  ,  e  dai  tanti  modi  di  te- 
nere,  e  coltivare  le  Viti  ,  ridondano  an- 
che  le  tanto  differenti  qualita  de  Vini  • 
D*  afTai  piu  forfe  differifcono  quefti  V  un 
dall'  aitro  per  cagione  delle  tanto  varie 
maniere,  che  vengono  praticate  in  farli. 
Celebri  erano  in  Italia  preflb  i  Roma- 
ni  i  Vini  Retici,  li  Amonei,  i  Nomen- 
tani  >  i  Circelli  ed  altri  ;  ma  dai  variar 
de' tempi,  e  delle  coftumanze  appunto  di 
farli,  quand'  anche  il  gufto  fteflb  non  fi 
andafle  moderjiando  .,  cefso  il  pregio  di 
quelli  5  e  gia  non  molto  tempo  ne  tene- 
vano  fovra  gli  altri  il  Principato  il  Vino 
di  Porto  ercole,  ed  il  famofo  Razzefe  dei 
monti  delle  fpezie  ,  nel  modo  medefimo  , 

che 
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che  per  opinione  di  molti  fottiene  finora 
il  Montcpulciano  .  Ma  non  facendo  ve- 
run  di  quefti  ,  non  tanto  per  rapporto  al- 
ia foftanza  ,  quanto  neppure  .alia  dilpro 
compofiziooe  5  al  propofito  noftro  ;  ed  at- 
tefoche  41  jrnio  difegno  non  e  >  che  di  far 
confapevole  ,  e  moftrare  alia  mia  Patria 
del  Friuli  il  vero,  e  forfe  unico  modo  di 
fare  i  Vini  egualmente  falubri  5  faporofi, 
e  buoni  alii  tanto  applauditi  y  e  colle  tan- 
te  denominazioni  alia  moda,  decantati  di 
Borgogna  >  e  di  Francia;  cosi  10  lafcerd, 
che  nel  fare ,  e  commendare  glialtri,  fe- 
condi  ciafcuno  la  fua  foddisfaziooe  >  e  rife- 
riro  folamente  quel  tanto  ,  che  credero 
opportuno  a  quefto  unico  fine  ;  e  lo  diro 
non  folo  appoggiato  alle  piu  diligenti  in- 
formazioni  >  e  ad  una  buona  fperienza  , 
ma  a  quelle  ragioni  ancora  ,  che  nell'  a- 
dattarmi  tuttora  al  temperamento  del  no- 
ftro Cliraa  >  e  terreno  y  in  buon  difcorfo 
fembrano  foftenerlo. 

Due  fono  le  primarie  ,  e  vie  piu  pre- 
murofe  attenzioni^  le  quali  dovrebbero  pra- 
ticarfi,  nel  fare  i  Vini  almeno  daquelli, 
che  diftinguono  di  quanta  importanza  fia 
lo  intereffarfi  per  il  buon  ordine  delle  co- 
fe,  e  che  vengono  eon  ogni  diligenza  ufa- 
tc  dai  Francefi. 

La 
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La  prima  fi  e  ,  che  il  Vino  non  pofla 
giammai  contrarre  la  qualita  afpra ,  e  no- 
cevole  delle  Grafpe ,  ne  di  verun'altra  im- 
perfezione . 

E  la  feconda,  che  non  evapori  la  fua 
piu  prezi^la  foftanza. 

Viene  attribuita  la  ferracira  dell'  Egit- 
to  ,  non  folo  al  molto  Salnitro,  di  cui  , 
dalie  frequenti  foe  cave  ,  fcorgefi  copiofo 
quel  terreno;  ma  eziandio  alle  inondazio- 
•ni  delle  acque  del  Nilo  fteffo,  a  cagione 
d'  effere  quelle  ,  per  una  particolar  .loro 
tenacita  ,  ed  oltre  all'opportuno,  ed  uni- 
versale difcioglimentQ  ,  che  per  efle  faffi 
del  medefimo  ,  pregne  di  quefto  Sale;  co- 
me fi  voile  forle  anche  inferire  con  quel- 
la  medaglia  coniata  cola  in  gran  Bronzo 
ad  Adriano  ,  nel  cui  roveicio  vedefi  il 
Nilo  fedente  ,  che  tiene  un  Cornucopia  , 
fignificato  appunto  dall'  abbondanza  ,  che 
per  tal  caula  apportano  le  fue  Acque  ;  e 
fu  parimente  detto,  che  la  prodigiofa  fe- 
conditk  delle  Donne  Egizie  ,  come  pure 
quella  delle  Ifraelite,  in  tale  loro  perma- 
nenza  >  derivafle  dall'ufo  di  dette  acque  , 
e  da  prodotti  nitrofi  di  quel  terreno  ;  e 
le  continuate  fperienze  diedero  fempremai 
a  divedere  ,  che  il  folo  Nitro  ,  in  varj 
modi  adoperato  >  fia  l'efficace  mezzo  per 

av- 
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avvalorare  la  vegetazione  ,  e  moltiplicare 
in  qualunque  fpezie  i  fuoi  prodotti  ;  e 
che  quanto  poffiamo  avere  di  piu  fecon- 
do  ,  e  di  piu  perfetto;  abbia  dal  medefi- 
mo  unicamente  la  Fonte. 

Fu  ofifervato  da  quelli  ,  che  dello  fteflb 

intefero  fame  l'Analifi,  che  facendofi  bol- 

lire  per  lungo  tempo    il  Nitro    nelf  Ac 

qua  y  ed  efalando  con  cio  le  fue  parti  piu 

leggere  ,  e  fottili ,  non  rimane  ,   che  un 

fale  fimile  al  fal  comune  .  Dacche  prefe- 

fo  argomento   di   credere  ,  che    ii   Nitro 

altro  non  fia,  che  il  fal  comune,  ma  pre- 

gno  de'  piu  purificati  fpiriti  dell'aria,  che 

Jo  rendono  volatile  in  quefta  parte,  e  pre- 

ziofo  ;  e  che  al  parer  d'effi  afcende  dalli 

abifsi   della    terra   alle   regioni   fupreme  , 

donde  poi  novamente  difcende  adorno  an- 

cora  delk  influenze  degli  Aftri;  e  che  mer- 

ce  la  fua  inceffante  trasformazione ,  e  cir- 

colazione  nelf  aria  y  nella  terra  y  nelf  ac- 

qua  ,  ne'vegetabili,  ne' minerali  ,  e  negli 

animali,  fia  FAgente  univerfale,  e  1'uni- 

co,  e  maravigliofo  mecanifmo   della   Na- 

tura;  e  che,  come  fecefi  menzione  ,  ove 

piu  abbbnda  ,   e  concorre  ,   meglio  difpo- 

fta,  quefta  perfetta  foftanza  ,  vie  piu  pre- 

zioie  divengono  ancora  le  fue  produzioni. 

Accennammo ,  che  la  medefima ,  in  tal 

D  mo- 


50  Le  Vtgne ,  ed  il  Vino 
modo  cofiituita ,  e  tuttocft  difpofta  ne'  fu- 
ghi  vegetabili  della  terra  ,  e  alia  quale  , 
per  fignificare  appunto  la  fua  volatile  fot- 
tigliezza  ,  noi  diremo  fpiriti  nitrofi  ,  di- 
verfifica  la  fua  azione  ,  ed  effetto  a  nor- 
ma delle  varie  figure  ,  delle  quali  s'  im- 
pronta  nello  introdurfi  ne'  corpi  di  ftrut- 
tura  differente  di  pori  /  come  ravvifafsi- 
mo  feguire  in  paffando  quefta  dal  Man- 
dorlo  all'  innefto  del  Perfico  ;  e  come  tut- 
tavia  fegue  anche  al  propofito  noftro  , 
nella  Vite  fteffa;  imperciocche  di  un  ef- 
fetto ,  e  fapore  fperimentiamo  i  medefimi 
nel  troncoj  crudi ,  ed  aufteri  nellefoglie; 
afpri,  ed  ailrignenti  nelle  Grafpe;  craffi, 
ed  oleofi  ne'  Vinaccioli  ;  e  nel  folo  fugo 
delle  Uve  grati  ,  e  falubri . 

Oitrecio  e  di  ragion  naturale  il  perfua- 
derfi,  che  la  provida  Natura  non  fece  la 
Vite  per  la  Vite  fteffa,  non  perlefoglie, 
ne  per  le  grafpe,  e  ne  per  i  Vinaccioli; 
ma  che  fu  unico  fuo  fine  di  produrre  con 
tutto  queft'ordine  di  cofe  a  pro  deli'  u- 
man  genere,  e  per  rallegrare  il  cuor  deir 
Uomo,  falmo,  e  tanto  foave  fugo  delle 
Uve  ;  e  che  tendendo  effa  alia  maggior 
perfezione  ne'fuoi  prodotti,  impieghi  poi 
tutta  la  fua  maeflria  ,  e  lavoro  a  rende- 
re  tale  anche   il  medefimo  ,  col   diftinta- 
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mente  arricchirlo  di  quell'  unica  configu- 
razione  di  particelle  nitrofe  atte  a  pre- 
ziofamente  qualificarlo  ,  e  fempre  di  un 
effetto  del  tutto  diverfo  per  caufa  della 
diffimile  figura  delle  medefime  ,  da  quel- 
le 5  che  appunto  per  cagion  d'  efife  y  rile- 
vafi  colla  fperienza  nelle  foglie  ,  nelle 
Grafpe,  e  ne'Vinaccioli. 

Abbiamo  ancora  5  che  non  folamente 
la  fermentazione  delle  cofe  non  fiafi,  che 
tin'  eftrema  agitazione,  ed  efaltazione  del- 
li  fpiriti  delle  medefime  ;  ma  che  anchc 
la  fermentazione  non  cefla,  infino  a  tan- 
to  che  li  fpiriti  ftefli  non  fi  fono  ,  a  ri- 
ferbo  di  quelli  ,  che  efalarono  nelf  atto 
della  fermentazione  medefima  ,  reciproca- 
mente  ricompofti,  e  raffettati  gli  uni  ne- 
gliaitri;  e  da  qui  fbrfe  fi  diffe  ,  che  fer- 
mentando  la  Salvia  col  Nappello,  verreb- 
be,  celfata  la  loro  fermentazione y  acorn- 
porfi  dalia  rafifettazione  de'  loro  fpiriti  5 
un  mifto  di  veneno,  e  di  antidoto. 

Per  quefta  manifefta  ragione  adunque 
deefi  fare  ogni  poifibil  opra  ,  acciocche  il 
Vino  non  abbia,  nella  di  lui  fermentazio- 
ne, la  quale  a  tutti  i  modi  feguira  o  nel 
Tinaccio,  o  nella  Bone,  a  contrarre  nel 
modo  fteflb>  che  la  mortifera  qnalitk  del 
Nappello  fi  accoppia  colla  falubre  foftan- 
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za  della  Salvia  ,  le  malefiche  ,  c  nocive 
difpofizioni  delle  foglie,  delle  Grafpe,  de 
Vinaccioli  5  o  di  altre  prave  imperfezio- 
ni;  come  converra  fempre,  che  fegua  dal- 
la  raiTettazione  dei  Joro  fpinti  ,  fermen- 
tando  unitamente;  e  percio  potrebbefi  di- 
re ancora  >  che  la  fallano  di  gran  lunga 
certuni,  i  quali  non  conofcendo  a  pieno 
le  efunie  virtu  ,  e  preziofe  prerogative 
del  Vino  ^  congietturano  d'aggiognerle  per- 
fezione  con  mal  penfati  ingredient!  ,  e 
credono  di  accrefcerle  il  merito  con  la  va- 
rieta  d'altri  odori.  Una  tal  fatta  di  Vini 
non  fono  piu  degni  di  comparire  alia  men- 
fa  di  Perfone  che  fen'intendino;  impercioc- 
che  T  ottimo,  e  perfetto  Vino  fara  fem- 
premai  quello,  chenon  avraaltra  foftanza, 
altro  fapore,  ne  altro  odor  che  di  Vino. 

Gio  prefuppofto  5  e  concertando  poi  il 
dilcorfo  colla  pratica  ,  ne  fegue  5  che 
confiderate  in  primo  luogo  le  Uve  della 
Vigna  nella  loro  giufta  ,  e  moderata  ma- 
turezza  ,  intorno  alia  quale  non  reputo 
necefTario  lo  ftendermi  ,  poiche  fara  age- 
vole  a  cialcuno  con  il  buon  difcernimen- 
to  conofcerla,  e  nel  qual  ftato  e  di  mol- 
ti  r  opinione  >  che  non  piu  di  tre  ,  o 
quattro  giorni  rimanghino  ;  e  fenza  ba- 
dare  alle  vane   offervazioni   lunari    ,   ma 
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folo  alia  buona  fta|ione  ,  e  tempi  pro- 
prj  ;  non  dovranno  le  medefime  ellere 
giammai  vendemmiate  ,  fe  non  faranno 
compiutamente  afciutate  delle  pioggie  5 
delle  Nebbie  ,  e  delle  Ruggiade,  iatcian- 
dole  anche  prima  5  qualor  fia  poffibile  , 
tre  5  o  quattr'ore  ai  Raggi  del  Sole. 

Se  la  Vigna  non  fara  ,  come  deveft 
fempre  aver  a  cuore  nel  piantarla,  mol- 
to  difcofta  y  fi  fara  feguire  la  vendemia 
nel  modo  ufitato  anche  da  noi  ;  ma  coif 
avvertenza  pero  ,  che  tra  le  Uve  non 
venghino  lafciate  foglie  ,  legna  ,  paglie , 
o  altro  ;  e  che  i  Grappoli  immaturi  ,  o 
con  altre  imperfezioni  fieno  per  altr  ufo 
diligentemente  feparati. 

Di  volta  in  volta  5  che  le  Uve  faran- 
no  condotte  y  e  fcaricate  in  un  ben  pro- 
prio  Tinaccio  ,  ma  non  conftruito  gia 
come  coftumafi  >  contro  ogni  buona  ra- 
gione  in  Friuli  ,  largo  al  di  fopra  ,  e 
riftretto  in  fondo  ;  imperciocche  deve  ef- 
fere  anzi  tutto  all'oppofto;  dovranno  fen- 
za  dimora  cffere  (  come  dicefi  )  ben  fol- 
iate ,  lafciandoli  nel  medefimo  tempo  fco- 
lare  ed  ufcir  tutto  il  Mofto  y  il  quale  tra 
tanto  fara  ferbato  in  altro  ben  netto  Ti- 
naccio in  difparte  ;  e  di  mano  in  mano, 
che  le  Uve  faranno  in  tal  forma  condot- 
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te  ,  e  fpremute  ,  fi  dovra  da  due  Domi- 
ni ,  a  tal  fine  deftinati  5  andar  fempre 
cavando  time  le  Grafpe  ,  con  fcuoterle 
in  prima  bene  >  acciocche  i  foli  Gufci  del- 
le  Uve  reftino  nel  Tinaccio  fteffo. 

Toftocche  fi  conofcera  poi ,  che  il  Mo- 
fto  cavato  fara  in  quella  quantita  ,  che  ri- 
chiedefi  alia  capacita  di  quefto  primo  Ti- 
naccio ,  e  che  i  Gufci  .delle  Uve  in  eflb  ri- 
mafti  fieno  perfettamente  purgati  da  tut- 
te  le  Grafpe  ,  foglie  ,  e  da  .altre  inde- 
eenze,  fi  riporra  all'ora  il  fuo  Mofto",  e 
con  qualche  ordigno  di  Legno  ii  andra 
mefcolando  il  tutto  infieme. 

In  quefto  mentre  ,  e  forfe  per  un  prin- 
cipio  gia  di  fermentazione  ,  fi  ravvifera 
anche  la  tanto  applaudita  propricta  del 
Vino  ,  in  proccurar  di  fdoflarfi  di  tutto- 
cio  ,  che  potrebbe  efifer  volevole  a  con- 
taminare  la  fua  egregia  natura,  e  foftan- 
za  ,  col  tramandare  alia  fuperfizie  ,  non 
gia  i  Gufci  negri  delle  Uve  ,  infino  a 
tanto  che  non  avra  cominciato  ad  abbel- 
lirfi  per  effi  del  fuo  diftintivo  colore,  ma 
i  Vinaccioli  tutti,  ed  i  Gufci  mal  ftagio- 
nati  ,  de'quali  (  con  tiuto  che  non  ven- 
ga  forfe  da  Borgognoni  ufata  tal  diligen- 
za  )  fi  dovra  di  mano  in  inano,  che  col 
mefcolarlo    andranno    afcendendo   ,    pur- 
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garlo  alia  maniera  ,   che   fi  fchiuman  le 
Pentole. 

C16  fat  to  ,  fe  la  ftagione  correrk  cal- 
ila  ,  acquiftera  il  Vino  in  meno  di  una 
giornata  ,  e  mezza  il  pregiato  color  di 
Rubino  •  Sc  poi  TAutunno  fara  piovofo, 
e  freddo  ,  converra  lafciarlo  finche  lo 
avra  prefo  ;  del  che  fara  facile  accertar- 
fi  col  cavarne  di  tanto  in  tanto  qualche 
poco  da  un  fottil  foro  ,  che  fi  fara  a  tal 
fine  alia  meta  del  Tinaccio  medefimo  ; 
ma  acciocche  poi  il  Vino  non  abbia  a 
foggiacere  a  quel  difcapito  >  che  le  diver- 
ra  fern  pre  dallo  ftar  troppo  tempo  nel 
medefimo  ,  fi  dovra  in  tal  cafo  affrettar- 
gli  con  quefto  principio  di  fermentazione 
il  colorito  ,  riparando  il  Tinaccio  dair 
aria  fredda  ,  e  coprendolo  con  qualche 
Panno . 

Effendo  poi  giunti  al  particolare  del 
bramato  color  di  Rubino  y  e  del  Colore 
de  Vini  ,  non  fara  forfe  per  effere  innop- 
portuna  una  mia  dubbieta  -  Non  e  anco- 
ra  a  mia  cognizione  ,  fe  veramente  i  Vi- 
ni ricevano  dal  Colorito  veruna  qualita 
conferente  alia  loro  bonta  .  Qualora  fi 
pon  mente  alia  inveterata  premura  ,  che 
fi  a  in  Friuli  ,  ed  altrove  ,  acciocche  i 
Vini  divenghino  al  poffibile  negri ,  ed  al- 
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V  opinione ,   che   anzi   dalla    loro  negrea* 
za  abbiafi  ad  arguire  della  loro  foftanza, 
pare    che    non    fenza  ragione,   poflano  le 
medefime  aver  prefo  piede;  ma  facendofi 
poi  confiderazione  al  modo,  e  donde  pro- 
venga  ai  Vini  il  colorito  ,  fembrano  tofto 
e  Tuna  ,  e  l'altra  totalmente    vane  ,  ed 
infufftftenti  .    Si  a",   fenza  lo    ftenderfi  in 
una  digreflione  fovra  la  natura  de'  colori , 
dal  fatto  fteflb  5  che  non  folo  il  color  piu, 
o  meno  negro  nei  Vini  ,  non  da  altro  pro- 
ceda  ,  che  da  Gufci  delle  Uve    negre  ,  e 
dal    lafciarli  piu  ,  o  meno  fermentare  nel 
Tinaccio  unitamente  a  medefimi  j  ma  che 
anche  da  Gufci  ftefli    non    poflfano  i  Vini 
acquiftare  veruna  immaginabile  buona  qua- 
lita  ,  fuorche  quella  >  fe  pur  buona  qua- 
lita  potrebbefi  dire  ,  del  colorito  •  Se  dal 
lugo   di   Uve    bianche    vogliamo   far   Vi- 
no    roffo   non    abbiamo    ,    che    a    farlo 
fermentare  coi  Gufci  delle  Uve  negre,  o 
pure  anche  a  femplicemente  porlo  in  una 
Botte  ,  nella    quale   fiavi   ftato    Vino   ne- 
gro, da  cui  tuttavia  riceverk  qualche  tin- 
tura  del  medefimo  ;  ma  non  gia  per  que- 
fto  acquiftera  il  Vino  foftanza  alcuna,che 
intrinfecamente  le  accreica    il   merito  •  Si 
fanno  ove  fono  in  maggior  ftima  de  roffi, 
e  de  negri ,  i  piu  prelibati  Vini  bianchi , 
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fenza  ne  poco  ,  ne  molto  lafciarli  fermen- 
tare  coi  Gufci;  e  cosi  parimente  fi  fanno 
ancora,  e  reftano  di  un  color  molto  pal- 
lido  >  benche  di  Uve  negre  >  i  famofi  Oc- 
chio  di  Pernice  ,  e  Elaretti  di  Francia  • 
fi  avrk  forfe  in  penfiero  ,  che  almeno  il 
colorito  contribuifca  ai  Vini  il  vantaggio 
di  qualche  maggior  fermezza,  o  direflimo 
piu  di  corpo  ;  ma  fe  anzi  quefto  piu  di 
corpo  5  o  denfitade  non  folo  repugna,  co- 
me vedremo  a  ftio  loco  ,  alia  fquifitezza 
de'Vini,  e  faluhrita  in  efli  derivanti  dak 
la  loro  leggerezza,  e  fottigliezza ;  ma  fie- 
come  ancora  y  che  non  fegli  puo  congiun- 
gere  quefta  ftraniera  foftanza  ,  dalla  quale 
ricevono  i  Vini  il  colorito  ,  che  a  cofto 
del  perdimento  ,  come  parimente  oflerve- 
remo  ,j  delli  preziofi  fpiriti  nitrofi  ,  fer- 
mentando  lungamente  co'  Gufci  nel  Tinac- 
cio.  Cosi  io  ftarei  per  dire,  che  il  color 
yermiglio  del  Vofnai  di  Borgogna ,  e  de- 
gli  altri  Vini  di  Francia ,  non  ferva  ad  al- 
tro  j  che  a  fargli  fare  un'allegra,  e  bril- 
lante  comparfa  ;  e  che  i  Vini  tanto  negri 
fieno  poi  piu  proprj  per  tignere  che  per 
bere  . 

La  fperienza  tutto  di  n'infegna  ,  che  la- 
fciandofi  una  Botte  non  piena  ,  ed  aper- 
ta  P    o  pure   qualcun    vafo  'di   Vino  per 
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qualche  tempo  fcoperto ,  fen  fuggono ,  e 
fenza  fperanza  di  poterlo  mai  piu  di  que- 
fti  reintegrare  ,  li  tanto  preziofi  fuoi  fpi- 
riti  ,  non  rimanendo  (  come  direbbefi  ) 
che  il  capomorto  y  cioe  le  parti  fue  piu 
terree  y  piu  grofle  ,  e  pefanti  ,  fciocche 
al  palato  ;  e  per  effere  allora  il  Vino 
mancante  del  Veicolo  delli  corpufcoli  piu 
fottili,  ed  aperitivi  ,  ragionevolmente  an- 
che  pigre  alia  digeftione  ,  e  nocevoli  all' 
individuo  .  Si  credera  forfe  5  che  fia  per- 
eflere  cofa  facile  il  rifarcirlo  di  una  co- 
tanto  importante  perdita  ,  coll'  aggiugner- 
li  del  fpirito  di  Vino ,  opur  di  nitro;  ma 
fara  fern  pre  fallace  il  penfiero ;  impercioc- 
che  venendo  tali  fpiriti  eftratti  per  via 
della  violenza  del  fuoco  ,  e  rimanendo 
dalla  medefima  alterate  ,  e  fcompofte  le 
di  loro  figure  ,  divengono  all'  ora  a  can- 
giar  natura  ,  ed  a  produrre  ,  per  tal  ca- 
gione  un  effetto  tutto  diverfo  da  quello  , 
che  in  prima  egreggiamente  producevano 
nella  loro  natural  forma  ,  raflettati  nel 
Vino,  ed  ogn'uno  pn&  immaginarfi  anco- 
ra;  che  fe  cosi  avviene  al  Vino  non  ef- 
fendo  nella  fua  fermentazione  ,  che  pift 
che  piu  ,  e  con  maggior  veemenza  ,  cio 
feguira  neli'atto  della  fermentazione  me- 
defima 5  gia   di  fua   natura  cagione    dell' 
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cfaltazione  ,  e  diffipamenro  dei  fpiriti  del- 
le  cofe  che  fermentano  . 

Ora  dunque  dipendendo  da  qui  in    poi 
la    leconda    ranto    imporrante    attenzione 
confiitcnte  in   far  s\,  che  il  Vino  ,  pofto 
che  lark  nella    Botte  ,  in   cui    profeguirk 
la  fua  impetuofa  fermentazione,  non  efa- 
li  5  conforme  fi  difle  ,  la  fua  piu    iquifita 
foftanza ,  qual'e  appunro  la  parte  piu  per- 
fetta  ,  e  piu  volatile  del  Nitro  ,    e  quel- 
la  da  cui  ricevono  i  Vini    quanto    anche 
poffono  contenere  di  baliamico ,  e  cordia- 
le  ;  io  ho  praticato,  per  non  porre  il  tut- 
to  a  repentaglio   di  perderfi  ,    valermi    di 
robufte  Botti  di  caftagnaro  ,  o  di  Ciregio 
montano,  ben  cerchiate  di  ferro  ,    e  con 
validi  traverfi  di  legno  anche  alii   fondi ; 
non  gia  nuove  ,  ma  di  ottimo  ,  e  perfet- 
to  odore.  Pofto  per  tanto  il  Vino  in  una 
di  quefte  y  con  averlo  prima  fatto  paffare  ^ 
nell'ufcir  dal  Tinaccio  ,  per  una  qualche 
Cefta  teffuta  convenevolmente  fiffa  ,  fi  do- 
vrk    tener   la    medefima  5    ad    onta   delle 
molte  fchiume,  ed  anco  feccie  ,    che  git- 
tera  5  fempre  piena  traboccante  con  dello 
fteflb  Vino  riferbato  a  tal  fine  in  difparte 
in  Bariletti  ,   o  altro  ;    ficche   pofla   fer- 
mentando  in  tal  guifa,  non  folo  fpurgar- 
li  di  tutte  quelle  impuritk  che  in  eflfo  vi 
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poteffero  in  qualunque  modo  efTer  rimafte; 
ma  poffa  ributtare  ancora  quelle  fchifezze , 
delle  quali  la  Botte  itefla  fuffe  ftata,  per 
qualfivoglia  accidente,  in  prima  contarni- 
nata  .  Per  conofcere  dipoi  qualora  il  Vi- 
no fara  ,  con  quefto  mezzo ,  pervenuto  al- 
ia fua  intiera  depurita  ;  fara  di  meftiere 
il  faperlo  dedurre  5  non  tanto  dalle  fuc 
fchiume  ,  quanto  anche  dalf  odore  medefi- 
mo  .  Imperocche  facendofi.  attenzione  a  bel 
principio,  che  il  Vino  fu  pofto  nella  Bot- 
te,  fi.  ravviferanno  le  fchiume  fteflfe  mol- 
to  fofche  ,  e  non  fi  difringuera  in  odorar- 
lo  per  il  buco  del  Cocchiume  ,  che  fa 
difguftevole  qualita  delle  feccie  .  Quaiche 
tempo  dopo ,  ed  a  cagione  di  quell5  efpur- 
go  gia  feguito  ,  fi  vedranno  le  medefime 
men  turbate  y  e  (i  diftinguera  parimente 
migliorato  1' odore;  e  con  quefta  diligen- 
za  fi  profeguira  5  infinoattantoche  dalla 
chiarezza  delle  fchiume ,  e  dalla  perfezio- 
ne  dell' odore,  potrafTi  arguire  della  net- 
tezza  del  Vino  da  ogni  difetto,  alia  qua- 
le fark  talvolta  pervenuto  in  due  giorni > 
e  talora  in  meno  ,  e  cio  a  norma  della 
maggiore,  o  minore  attivita  derivante  al- 
ia fermentazione  ftefifa  dalle  influenze  del- 
la ftagione  :  Cio  efeguito  fi  proccurera  di 
mondificare  con  quaiche  pannicello  anche 
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la  parte  interna  ,  d'  jntorno  il  buco  ,  da 
quelle  feccie,  che  pure  ivi,  nello  fpurgo 
delle  altre,  poteffcro  efler  reflate  attacca- 
te;  e  pofcia  fi  turerk  ben  forte  la  Botte 
col  fuo  turaccio  di  Legno  avvolto  di  Ca- 
napo,  facendogli  in  oltre  liquefar  al  dif- 
fopra  deila  Pece  ,  in  manieracche  d'indi 
in  poi  refti  in  tal  parte  fermata ,  e  chiu- 
fa  ogni  trafpirazione . 

Ma  poiche  fi  renderebbe  irreparabile  lo 
fquarcio  della  Botte ,  avvegnache  forte,  e 
cerchmo  di  ferro;  colla  perdita  del  Vino, 
quando  particolarmente  lara  di  Vigna  y  e 
copioio  di  fpiriti,  fe  fi  pretendeffe  tentar- 
la  in  tal  guifa  chiufa  durante  lo  sforzo 
della  fermentazione,  la  quale  piu  che  piu 
fi  fara  fervente  ;  deefi  anche  prima  aver 
fatto  nella  Botte  un  Foro  della  groffezza 
delia  punta  del  dito  minore  ,  e  difcofto 
quattro  dita  dal  Turaccio  ,  nel  quale  fi 
introdurra  ,  e  fermerafll  bene  il  collo  di 
una  Piria  5  fatta  a  bella  pofta  di  fuffiften- 
te  Lata  ,  della  confueta  figura  conica  ,  e 
dell'altezza  nella  fua  tenuta  di  un  Palmo, 
e  della  larghezza  nel  fuo  maggiorDiametro 
di  un  terzo  di  meno,  e  con  il  fuo  movi- 
bile  coperto  di  Lata  fteffa  fatto  a  guifa  di 
una  contropiria. 

Affodata  in  tal  modo  la  medefima,  ve- 
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dranfi  in  un  tratto  rinovare  per  efTa  glief- 
fetti  della  fermentazione  del  Vino,  colio 
sfogo  delle  fchiume  ;  ede'fpiriti  fommamen* 
te  agitari  ;  ma  comecche  il  fine  tutto  di 
quefta  operazione  ,  la  quale  fu^da  me  , 
tra  le  moke  altre  fperienze  ,  conlHerata 
la  piu  valida  ,  e  la  piu  ficura  ,  fi  \e  JL_ 
proccurare  d'  impedir  a  piu  potere  Feva* 
porazione ,  e  diflipamento  delli  fuoi  fpiri* 
ti  /  fi  dovra  tofto  cominciar  ad  infondere 
a  poco  a  poco  nella  Piria  medefima  qual* 
che  porzione  del  Vino  ,  die  a  quefto  fine 
ancora  fara  ftato  riferbato,  coll'andar  poi 
accrefcendo  la  quantita  a  mifura,  che  fi  ve- 
dera  ,  che  il  pefo  del  Vino ,  che  andera 
occupando  parte  del  recipiente  della  Piria , 
cagionera  fempre  piu  tardi,  e  men  facili 
i  sbocchi  delle  fchiume,  e  de'  fpiriti  ;  e 
con  queft  ordine  fi  andera  fenza  intermiffione 
profeguendo  con  accrefcere  fempre  piu  di 
Vino,  in  cercar  di  raffrenare  ,  per  quan- 
to  fia  in  noi  ,  Tevaporazione  medefima  . 
Dovendoii  pero  avere  una  ben  giudiziofa 
avvertenza  in  non  accrefcere  tanta  quan- 
tita di  Vino ,  che  poi  il  di  lui  troppo  pe- 
fo, e  non  proporzionato  al  fottil  buco  del- 
la Piria,  impedifca  talmente  quella  necef- 
faria  trafpirazione,  che  rendafi  piu  facile 
alia  veemenza  della  fermentazione,  lo  aprir- 
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fi  il  varco  per  qualche  apertura  della 
Botte,  che  prendere  per  eflb  l'innoponibi- 
le  relpiro.  CefTata  poi  la  fermentazione , 
e  fcovrendofi  il  Vino  efiftente  nella  Piria 
non  piu  agitato  da  ibliti  sbocchi  5  ft  chiu- 
dera  fenza  tema  air  ora  anche  il  buco , 
che  racchiudeva  il  colo  della  medefima  con 
il  fuo  legno,  e  colla  folita  Pece. 

Mi  fece  1'efperienza  a  quefto  incontro 
comprendere  ,  che,  ficcome  non  efTendo  la 
fermentazione ,  che  un'eftrema  agitazione 
de'  fpiriti  delle  cofe,  che  fermentano,  co- 
si  quanto  piu  copiofirimarrannoquefti  nel 
Vino  5  tanto  maggior  tempo  ftaranno  a 
riporfi  in  calma  ,  ed  oflervai  ancora  ,  che 
con  quefta  operazione  fi  coftringono  i  fpiriti 
del  Vino  ad  un  riferramento ,  e  sforzo  ta- 
le ,  che  fi  fentiranno  i  medefimi,  non  fo- 
lo  fremere  entro  la  Botte ,  ma  fi  ravvife- 
ranno  pure  anche  con  1'occhio  difarmato, 
e  cacciati  dairimpeto  della  interna  effer- 
vefcenza  ,  trapelare  dalle  parti  piu  alte  del- 
la Botte  y  benche  nerboruta  ,  a  fomiglian- 
za  ,  che  vedonfi  afcendere  le  parti  dell' 
aria  rifcaldate  dalle  braci  accefe. 

Mi  fi  potra  forle  avvertire  ,  che  anche 
fenza  tanti  rifchi,  e  fatiche  fi  puo  impe- 
dire  1'  evaporazione  de'  fpiriti  del  Vino  col 
fare  in  modo  ,  che  il  medefimo   non  fer- 
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xxienti  ne  poco5  ne  molto,  tanto  e  vero; 
e  cosi  fanno  malamente  taluni ,  ritardan- 
do  a  fpreraere  le  Uve  ne5  tempi  del  Ver- 
110 5  e  tenendo  efpofto  il  Mofto  ali'aria  fred- 
da,  col  farlo  fgocciolar  da  facchetti,  coll' 
andargli  infondendo  delfacqua,  e  col  pro- 
curare  y  affine  folo,  che  rimanga  dolce  > 
in  varj  altri  modi  d'  impedire  appunto 
la  fermentazione  fteffa ;  ma  poi  ,  o  dol- 
ce 5  o  garbo  ,  che  fiafi  per  eflere  ,  ol- 
treche  quefto  non  fara  mai  Vino  >  ma 
fempre  impuro,  ed  imperfetto  mofto;  co- 
nieche  il  Vino  per  via  della  fola  fermen- 
tazione ii  fviluppa  da  tutte  quelle  prave 
foftanze ,  che  per  tanti  accidenti  fe  le  ad- 
doffano  ,  e  che  tanto  fono  contrarie  alia 
fua  fquifita  natura,  e  falubrita  ;  cosi  ve- 
nendole  quefta  impedita  5  manifefta  cofa 
e  ,  ch'  egli  rimaner  debba  ,  quantunque 
non  fi  faccia  5  per  un  infana  abitudine  , 
attenzione,  con  altre  tante  imperfezioni  . 
Donde  ne  nafce  poi,  che  cotaiVini,  fat- 
ti  (  come  fi.  diflfe  )  d'ogn'erba  fafcio,  di* 
venghino  dannevoli  alia  falute,  e  cagione 
di  molti  malori. 

Potra  dirfi  ancora,  che  pure  lafciando- 
fi  fermentare  nel  Tinaccio  fotto  le  Graf- 
pe,  fino  ceffata  la  fermentazione  ,  e  fen- 
za  il  menomo  penfiero  d;  riparare  1'  eva- 
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porazione  de'  loro  fpinti  ,  vengono  fatti 
dei  Vini  di  tanta  forza  >  e  po.flanza',  che 
iembrano  acquevite  •  Egli  e  vero  ;  ma  e 
altresi  vero  ancora  ,  che  nello  fteilo  mo- 
do  >  e  per  via  della  loro  fermentazione 
poffono  farfi  deile  bevande  d'  aitri  vege- 
tabili  ,  come  fono  ,  per  modo  di  efempio^ 
le  Birre  d'  Inghilterra  ,  anche  di  maggior 
forza  ;  ma  si  come  ,  che  la  poffanza  di 
quelle  fara  fempre  una  foftanza  di  tutt'al- 
tro,  fuorche  di  Vino  j  cosi  potra  rifpon- 
derft  ancora  ,  che  la  forza  de  Vini  come 
fopra  fermentati  y  fara  alia  fine  ,  nella 
maggior  parte,  foftanza ,  come  pure  fi  dif- 
fe,  non  buona  ,  e  nocevole  di  foglie  ,  di 
vinaccioli y  di  grafpe  ,  e  d'altre  contrarie- 
ty e  lordure. 

Ho  ben  fentito,  che  i  Greci  conferva- 
vano  i  loro  Vini  per  lungo  fpazio  di  tem- 
po y  e  che  poi   li   trovavano    a  fimilitudi- 
ne,  e  confiltenza  quafi  del  mele;  ma  non 
faprei  poi  indovinare  fe  de5  medefimi  fe  ne 
valeflfero  in  berli  ,  o  pure  in  mangiarli  ; 
ed  ho  fentito  ancora  ,  che  in  Spagna  co- 
ftumano,  al  naicere  di  una  Figlia,  di  ri- 
porne  de5  loro  in  certi  Vafi  di   terra   ve- 
triati ,  i  quali  non  fi  difigillano  poi  ,  che 
al   maritaggio    della    medefima  ;   ma    per 
quanto  mi  fu  detto  ,  fi   raifomigliano   all" 
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era    piu    ad    un  Giulebbo,  che  ad  altro  i 

Ma  pero  non  e  a  mia  diftinta  contez- 
za  quanto  tempo  tenganfi  dai  Francefi  i 
loro  prima  di  porli  nelle  Bottiglie  .  La 
fperienza  bensi  mi  diede  baftantemente  a 
conofcere,  che,  oltre  al  doverfi  ogni  due 
mefi  almeno,  e  con  dello  fteffoVino  rifer- 
bato,  dar  la  piena  per  il  piccolo  buco  al- 
ia Botte  5  fenza  giammai  nemeno  penfare 
a  tramutarlo  dalla  medefima,  e  col  tener- 
la  fempre  nella  fua  maggior  politezza  ,  ed 
in  cantine  fane  ,  ben  nette  >  ed  ove  non 
poffa  infinuarfi  verun  mal  odore  ;  Fnon  fi 
dovra,  Jo  fteffo  eavare,  fe  non  a  capo  del 
terz*  anno  ;  imperciocche  folo  all*  ora  io 
potei  veramente  accertarmi  ,  che  il  Vino 
era  pervenuto  alia  fua  intiera  purita^lim* 
pidezza,  e  perfezione. 

E  cosi  dalla  fperienza  apprefl  ancora  > 
che  noa  deed  il  medefimo  cavare  >  fe  non 
nella  ftagione  piu  fredda  ,  e  folamente  i 
due  tetzi  piu  alti  della  fteffa  Botte  ,  con 
valerfene  del  rimanente  ,  e  del  primo  , 
che  verra  cavato  nella  quantita  d'  una  fe- 
chia  >  per  altro  ufo  ,  e  particolarmente 
in  dare  la  piena  alle  Botti  degli  altri  Vi- 
ni  ,  da  cui  tuttavia  acquifteranno  un 
fapore  particolare  y  e  buono  y  e  cio  per 
la   ragione  ,  che   trovandofi   il   Vino  nel 
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maggior  freddo  libero  da  qualunque  mo- 
to  di  fermentazione  5  alia  quale  ,  in  al- 
tra  ftagione  ,  eflendo  copiofo  di  fpiriti  , 
o  poco  \  o  molto  fempre  mai  foggiace  , 
iara  all'ora  nella  maggior  fua  quiete  ,  de- 
pofizione  ,  e  fottigliezza  ;  e  non  efalera 
ne  meno  quella  quantita  di  fpiriti  ,  come 
feguirebbe  cavandofi  in  altro  tempo  ;  e 
cosi  ifteffamente  non  faranno  convenevoli 
per  effere  imbott.egliati  ,  fe  non  i  fopra- 
detti  due  terzi,  dol  fiffare  a  quella  altez- 
za  nella  Botte  il  cannello  ;  per  la  ragio- 
ne  che  ,  oltre  all' effere  fempre  la  por- 
zione  piu  baflTa  la  piu  languida  5  e  man- 
came  di  fpiriti  >  puo  ancora  ,  per  cagio- 
ne  della  vicinanza  delle  depofizioni  5  con- 
trarre  delle  imperfezioni  7  e  torbidezze 
delle  medefime  , 

E  per  riparare  a  quel  diffipainento  di 
fpiriti  ,  che  fuccede  fempre  ai  Vini  nel- 
la loro  tramutazione  ,  ho  praticato  valer- 
mi  di  un  cannello  uniforme  a  quelli  ,  che 
di  legno  ci  vengono  portati  dalla  Germa- 
nia  ,  ma  fatto  di  Ottone  ,  e  con  lo  fpi- 
nello  internamente  bipartito  ,  in  modo  che 
venendo  lo  fteflb  introdotto  nelle  Bottiglie, 
ierva  una  parte  di  fpiraglio  all' aria  5  e 
Taltra  a  portare  in  tal  guifa  con  la  mi- 
nore    efalazione    poflibile  ,   il    Vino  nelle 
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Bottiglie  .  Le  quali  empiute,  che  faran- 
no  ,  a  riferva  per6  di  due  dita  di  voto, 
che  converra  lafciar  loro  nel  collo  ,  do- 
vranno  di  mano  in  mano  effere  fubito  ben 
chiufe  con  il  fuo  turaccio  di  fughero,  af- 
ficurato  con  il  folito  fpago  ,  figillate  ,  e 
tenute  in  Botregliarie  diipofte  in  maniera- 
che  abbiano  a  ftar  fempre  colla  bocca  air 
ingiu  ;  come  pure  nello  fteffo  modo  do- 
vranno  ancora  effere  incaffate  ,  per  effer 
fpedite . 

Ecco  adunque  fatto  il  Vino  ,  il  quak 
non  avra  potuto  contrarre  la  qualita  alpra 
e  nocevole  delle  Grafpe  ,  ne  di  verun 
altra  immaginabile  imperfezione  ;  che  non 
avra  5  per  quanto  almeno  fia  poffibile  , 
potuto  evapbrare  la  fua  piu  preziofa  fo- 
ftanza  ;  il  quale  avra  il  ricercato  color 
di  Rubino  ,  e  che  nelle  condotte  tanto  di 
mare  ,  che  di  terra  fi  fara  fempre  mi- 
gliore  ;  e  in  foftanza  ,  quand'  anche  pro- 
dotto  da  una  Vigna  piantata  di  Refofco, 
ben  coltivata  5  e  fituata  in  un  Clima  , 
e  terreno  del  temperamento  riferito;  non 
folo  egualmente  perfetto  ,  falubre  ,  fapo- 
rofo  e  buono  a  qualfivoglia  de  piu  fcelti, 
e  famofi  di  Borgogna  >  e  di  Francia;  ma 
migliore  di  qualunque  altro  fatto  diverfa- 
mente  ,  e  talche  in  genere  di  veramente 
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buoni  ,  e  falutevoli  Vini  ,  i  fecali  avve- 
nire  >  c  non  fenza  l'appoggio  della  fua 
ragione,  avranno  forfe  poco,  chc  aggion- 
gere  >  e  defiderare  • 

Fece  Licurgo  anche  una  Legge  >  che  i 
Bambini  ,  da  quali  potea  fperarne  a  fuo 
tempo  de'  fervigi  la  Patria  5  fuffero  im- 
rnerfi  nel  Vino.  E'  credibilc  ,  che  il  fa- 
puto  Legislatore  voleffe  intendere  ancora> 
che  la  medefima  feguir  dovefle  nel  buoa 
Vino  ;  acciocche  dalle  molte  buone  qua* 
lita  5  e  virtu  fue  reftaffero  ben  difpofte  5 
ed  invigorite  le  loro  membra  ,  e  forfe 
anco  la  mente. 

I  Vini  tenuti  in  maggior  pregio  da 
Greci  erano  il  Pramnio  ,  il  Maroneo  , 
quelli  di  Chio  ,  il  Cretico  ,  il  Lesbio  y 
il  Ciprio  ,  ed  il  Samo  .  Laonde  convien' 
anche  credere  ,  che  in  uno  di  quefti  do- 
veffe  efeguirfi  la  Legge,  Ora  fe  non  fuffe 
per  afFrontare  iJ  celebre  Netare  degli  Dei* 
che  tale  diceafi  appunto  quello  di  Chio  ; 
io  ftarei  per  dire  ,  che  fe  fu(Te  ftato  a 
portata  di  Licurgo  il  Vino  da  noi  riferi- 
to  ,  che  in  quefto ,  come  di  maggior  per- 
fezione  ,  e  con  1'  efclufione  di  quelli  ^ 
avrebbe  comandata  l'immerfione. 

Per  fare  uno  fperimento  5  e  venire  in 
cognizione  del  merito  de5  primi  >   e  fenza 
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1'aver  ad  efporfi  al  pericolo  del  Mare  \ 
e  de'Corfali  per  andare  in  Grecia  5  fara 
baftevole  il  trovarfi  in  Venezia  ,  ove  in 
abbondanzi  beonfi  il  Pramnio,  ed  il  Ma- 
roneo  ,  che  per  mio  credere  5  fono  i  Vi- 
ni  di  Smirne  ,  e  di  Scopoli  •  Quelli  di 
Chio  i  fono  i  Vini  di  Scio  ,  li  Cretici 
fono  le  Malvafie  di  Candia  r  il  Lesbio  e 
il  Vino  di  Metelino  ;  e  cosi  quelli  di  Ci- 
pro ,  e  di  Samo. 

Ma  qualor  poi  fi  defiderafle  ,  dal  con- 
fronts de' predetti  con  quelli  di  Borgo- 
gna  ,  una  veramente  riguardevole  decifio- 
ne  5  fopra  del  loro  valore  £  noxi  l'avre- 
mo  giammai  ne  piu  valida  ,  ne  piu  ficu- 
iai  >  che  dal  comun  feritimento. 

Se  dunque  chiederemo  quefta  in  Ger* 
mania  i  in  Fiandra,  in  Olanda,  in  Inghil- 
terra,  in  Spagna,  in  Francia,  eforfeanche 
in  Italia/  tutti  ad  una  voce  dirannd  bensi^ 
come  lo  diranno  ancora  di  molti  altri  Vi- 
lli ^  che  provegnono  nella  latitudine  piu 
Meridionale  alia  defcritta  ;  Che  i  Vini 
Greci  fono  Vini  di  nierito  ^  e  delia  na- 
tura  (  come  fuol  dirfi  )  de'Liquori  ^  d' 
eflfere  bevuti  con  molto  riguardo  5  ed  a 
piccioli  Bicchieri  ,  guftevoli  ,  e  di  molra 
foftanza  ;  ma  che  a  cagione  dellaloro 
gravante   pinguedine  ,   e   vifcidezza  deri- 
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yanti  dal  Clima  5  dalla  qualita    del    ter- 
reno  >  e  dalla  non  buona  maniera  di  far- 
li ;  e  coA  eziandio  per  le    torbidezze  de* 
medefimi  ,  che  fcorgonfi  dalle  continnate 
loro  depofizioni  j  fono  duri  alia   digeftio- 
ne  ;  ingroffano  il  fangue  ,  poffono  caufa- 
re    Paralifie    ,   Podagre    y    e   molte   altre 
dannofe    Oftruzioni  ;  e    che   in    vece   di 
eftinguere  %  accendono  anzi  la  fete  *  Lad- 
dove    quelli    di    Borgogna    y  tanto  perche 
fono    ricchi   di  fpiriti    Nitrofi  >   che  fono 
Tunica   ,   e   piu   prelibata  foftanza  y  che 
pofla  defiderarfi   neJ  Vini  ;  quanto    anche 
in  riguardo  alia  loro  fottigliezza  y  purita, 
e  nettezza  da  qualunque   dannofa.   imper- 
fezione    ,   fono   a    maraviglia    paflanti    y 
aprono  i  meati  del  corpo  ,  afportano  quel- 
le materie  5  che  potrebbero    cagionare  la 
Pietra  >  confortano  il    calor   naturale  ;  e 
con  un  pieno  y    e    fenza   verun    timore  , 
falutevole  ufo  >  fgombrano  dal   cuore  y  e 
dalla  mente  le  tenebrofe  fumofita  ,   e  fo- 
no anche  di  riparo  y  e    diffefa    contro  la 
Peftilenza  medelima  ;  come  ne  fa  au tore- 
vole  teftimonianza  il    Celebre    Era! mo  di 
Roterdamo    ,    narrando    ?    che   trovandofi 
egli  molto   languente    in   Lovanio  ,  e  te- 
mendo  d'effere  attaccato  dalla  Pefte,  non 
ritrovoprefervativo  piu  valevole  di  quellodi 
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una  Bottiglia  di  buon  vino  di    Borgogna; 

Ma  fe  nuova  fufle  mai  per  giugnere  y 
particolarmente  a  quelli,  die  credononon 
effervi  altra  ftrada  >  che  V  andar  dietro 
alle  pedate  degraltri,  la  decifione  predet- 
ta :  cofa  poi  ft  dirk  di  quella,  che  ridon- 
dera  dalla  comparazione  dei  Vini  medefi- 
mi  di  Borgogna  ,  con  quelli  delle  Vigne 
del  Friuli  ?  Chi  ha  una  piena  cognizione 
delli  Vini  di  Borgogna  dira  bensi  ,  come 
convengo  ancor  io  ,  che  fono  Vini  molto 
eccellenti  ,  ialubri  ,  e  deliziofi  •  ma  nel 
tempo  fteflb  accordera  ,  che  bevuti  con 
acqua  ,  divengono  una  molto  fcipita  be- 
vanda  ;  Che  facilmente  infortilcono  ,  ma 
di  un  peffimo  aceto;  e'che  difficiimente 
giungono  dopo  d'  eflere  ftati  imbottigliati 
a  mantenerfi  fani  fino  al  rerzo  anno .  Che 
all5  incontro  i  noftri  ,  parlando  pero  fern- 
pre  ,  per  la  antedetta  fperienza  fatta  in 
quelli  di  Bia-uzzo  5  e  come  fu  giudicato 
da  piu  intendenti  in  quefto  genere  5  che 
ne  fecero  rigorofo  efame  ,  e  come  potra 
chicchefia  chiarirfi  col  fatto  fteflb  ;  oltre 
all'  eflere  al  maggior  fegno  falubri ,  ed  a- 
mabili  \  e  tanto  confimili  ai  piu  perfetti , 
e  diftinti  di  Borgogna ,  che  fembrano  una 
cofa  ft e fla  j  con  due  terzi  d'  acqua  confer- 
vano  ancora  il  loro  buon  fapore  ,  la  loro 
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grazia,  e  vivacita;  elrenuti  in  luoghipro- 
prj  y  ed  opportuni y  fi  manterranno   quan- 
to  tempo  fi  vuoIe,e  fenza  fcorgerfi   nelle 
Bottiglie  depofizione  di  forte. 

Si  pefano  con  il  confronto  le  Acque  ,' 
e  Je  piu  leggere  vengono  reputate  le  piu 
paflanti  ,  e  le  piu  falutevoli  ;  fu  quefto 
motivo  fi  confronto  5  con  la  poffibile  efat- 
tezza  5  il  Vino  ordinario  di  Biauzzo  ,  con 
quello  fatto  con  le  regole  >  e  diligenze 
accennate;  e  fi  trovo,  che  il  pefo  dique- 
ft'  ultimo  era  minore  del  primo  ,  nella 
fteffa  proporzione,  che  fta  il  pefo  delfac- 
qua  forgente  a  quello  delfacqua  de'  foffi, 
e  ftagnante .  La  medefima  ragione  ,  che 
vale  a  diftinguere  f  una  dalf  altra  le  ac- 
que ,  potra  forfe  avere  qualche  rapporto 
anche  ne?  Vini . 

Ma  non  reftera  appagata  la  mia  curio- 
iita  ,  infino  a  tantoche  nbn  avro  pofto  al 
cimento  medefimo  anche  il  Vino  dellaVi- 
gna  di  Biauzzo  collo  fteffo  di  Borgogna  y 
qualor  potro  aflicurarmi  d'  averne  del  ve- 
ro,  e  del  migliore  ;  e  quefto  ancora  po- 
tra fervir  d'  argoniento  per  decidere  del 
loro  merito. 
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CAPITOLO     V. 

Delia  vendita  del  Vino  • 

QUantunque  il  far  menzione  diUve, 
e  di  Vini  non  poflfa  effere  cofa  tanto 
fpiacevole  /  ad  Ojgni  modo  ,  poiche  an- 
che  in  quefto  genere  tin  troppo  lungo  di- 
fcorfo  potrebbe  arrecarnoja;  daremoprin- 
cipio  a  quefto  breve  Capitolo  col  feguen- 
te  racconto  5  che  falva  fempre  la  verita, 
rai  fu  fatto. 

Paffando  per  Marzeria  in  Venezia  alcu- 
ne  Mafchere  ,  venne  defiderio  ad  una  d' 
e(Te  di  comprare  una  Ventolina;  entraro- 
no  per  tanto  in  una  Bottega  5  nella  qua- 
le la  mafchera  addimando  ,  fe  avevano 
Ventoline  di  Francia.  Le  fu  rifpofto,  chc 
si ,  e  gliene  fu  fatta  vedere  una  affai  bel- 
la  y  ma  le  convenne  pagarla  dieci  Zec- 
chini .  Nelfandarfene  labrigata,  entraro- 
no  a  belio  ftudio  in  un'  altra  Bottega  , 
ove  parimente  fi  addimando  ,  fe  avevano 
Ventoline  di  Francia  ;  e  gliene  fu  fatta 
vedere  una  onninamente  compagna  alia 
gia  comprata  ;  ed  avendofi  chiefto  del 
prezzo  ,  le  fu  dal  Mercante  rifpofto  , 
che  valeva  cinque  Zecchini.  La  mafche- 
ra, che  ne  aveva  pagati  dieci  per  T  al- 
tra, 
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tra  ,  non  pote  contenerfi  di  non  alzar  la 
voce  dicendo.  Come  cinque  Zecchini  per 
quefta  Ventolina  ?  al  che  rifpoie  tutto  fom- 
meffo   il   Mercante,   che   non  avea  giam- 
mai  intefo  di  offenderla  con  la  prima  do- 
manda,  ma  che  applicando  veramente  ef- 
fa    a  comprarla  ,  le    avrebbe  poi  fatta  o- 
gni  poffibile  agevolezza.  Piene  di  maravi- 
glia    le    mafchere  ,    ufcirono   al  In  me  piu 
chiaro,  e  attentamente  efaminate  con  di- 
ligente   confronto  ambedue  le  Ventoline  y 
jfiirono  in  fatto  trovate  eflere   intieramen- 
te  uniformi  >  e  naturalmente  anche  lavo- 
rate   da  una  medefima  mano.    Si  ritorno 
alia  prima  Bottega  ,    in   cui  la  mafchera , 
accefa  di  Lfdegno  ,  e  riponendo  ful  banco  la 
Ventolina  >   rimprovero  al  Mercante  il  mal 
termine  in  vendere  le  cofe  piu  d'altrettanto 
diquello  volevano.  Senza  rifpondere  il  Mer- 
cante ,  e  facendo  villa  di  non  curarfene  y 
ripreie   la  fua  Ventolina,   di  nuovo  la  in- 
carto  ^ripofe  al  fuo  loco  /  ed  aperto  il  caf- 
fettino^e  npreli  i  dieci  Zecchini  li  reftitul 
gentilmente  alia  mafchera  ,  foggiongendo- 
le  ,  che  efib  non  intendeva   di  lafciare  la 
fua  Ventolina  per  meno.  Ufcirono  le  ma- 
fchere chiedendofi  Tuna  aU'altra,  come  mai 
poteva  eilere  tal  cofa  ?  Ma  in  fine ,  dopo 
una  matura  difcufftone,  fu  di  unanime  pa- 
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rcre  decifo;  Che  It  prima  Ventolina  do* 
veva  effere  veramente  di  Francia  ,  per  la 
ragione  5  che  coftava  dieci  Zecchini;  e 
che  1'altra  non  poteva  in  modo  alcuno  ef- 
fer  tale  ,  per  la  ragione ,  che  non  ne  fa- 
rabbe  venuti  a  coftare  piu  diquattro.  In 
forza  dunque  di  quefta  grave  ientenza  ri- 
entrarono  nella  prima  Bottega^  e  con  fe- 
reno  ciglio  reftituiti  al  Mercante  i  dieci 
Zecchini  5  e  ricuperata  la  Ventolina ,  fe  ne 
andarono,  contente  come  una  Pafqua,  pei 
fatti  loro. 

Poco  diffimilefu,  tragiialtri  mold,  che 
di  quefta  natura  potrebbonfi  annoverare  , 
anche  il  foggionto  ,  al  quale  io  ftelTo  eb- 
bi  il  piacere  di  trovarmi  prefente  .  Ven- 
ne  un  Parrucchiero  per  vendere  alcune 
Parrucche;ma  quando  fi  avvide,  che  del- 
le  medefime  non  le  ne  facea  conto  ,  dif- 
fe  ^  che  aveva  anche  un  fuperbo  Bordo 
da  Gapello  •  di  Parigi  ;  e  fattolo  vedere  y 
le  ne  innamor6  immantinente  il  mioGom- 
pagno  y  che  era  appunto  (  come  diceva 
uno  )  di  quelli  ,  che  credono  ,  che  in 
Francia  le  Civette  evacuino  i  mantelli,  e 
lo  pag6  tre  Zecchini .  Venne  il  giorno  ap- 
preffo  a  vederci  un  noftro  comune  Amico 
Milanefe  ,  cui  fubito  il  mio  compagno 
diede  parte  del    Bordo    di  Parigi  ,   che  a- 
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veva  comprato  .  Lo  efamino  attentamen- 
te  il  Milanefe;  e  poi  gli  diffe  :certo,  che 
il  Bordo  non  puo  efifere  piu  bello  ,  imper- 
ciocche  e  del  piu  fino  Argento  di  Fran- 
cia,  ed  e  molto  ricco,  e  beniffimo  lavo- 
rato,  ne  in  Parigi  fteffo  faprebbefi  fare  di 
piu;  ma  per  altro  vi  fo  dire,  che  il  Bor- 
do non  e  altrimente  di  Parigi  ,  aflicuran- 
dovi,  che  e  ftato  fatto  in  Milam  da  un 
Francefe  poco  tempo  fa  da  cola  venuto^ 
ed  io  ne  ho  uno  egualifTimo  comprato  da 
lui  fteffb  per  quattro  Filippi,  e  ve  lo  po- 
trei  far  vedere  anche  in  queft'oggi  •  Si 
fmarri  tutto  di  colore  il  mioCompagno  , 
efclamando  eflo  ancora  :  Dunque  quefto 
non  e  Bordo  di  Parigi  ?  replico  V  altro  , 
come  vi  difli  il  Bordo  non  puo  certamen- 
te  eflere  di  Parigi ,  poiche  fu  fatto 'in  Mi- 
lano  ;  ma  pero  e  tale  5  e  quale  ,  che  fe 
fuffe  fatto  in  Parigi  >  tanto  per  la  quali- 
ta  deir  Argento,  che  per  la  ricchezza  ,  e 
pel  lavoro.  Adirato  piu  che  mai  1'  altro  ; 
prendilo  tu  diffe  (  gittandolo  con  gran  fu-> 
ria  al  fuo  Servitore  )  che  io  non  lo  vo- 
glio  piu,  giacche  non  e  di  Parigi. 

Se  poi  i  fatti  feguiti  potefiero  combi- 
narfi  con  quelli,  che  avrebbero  potuto  fe- 
guire;  foggiongerei  ancora  5  come  non  fuor 
di  propofito;  Che  avendo  io ,  per  fare  un 
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efperienza,  fpedite  al  Sig.^Aleflfandro  Laz- 
zaroni  a  S.  Moise  in  Venczia  ,  il  quale 
potra  di  cio  far  buona  teftimonianza ,  qual- 
che  numero  di  Bottiglie  di  Vino,  che  mi 
riufci  fare,  ancorche  per  alfora  non  nel- 
la  fua  perfezione  in  Biauzzo,  furono  tut- 
tavia  da  effo  vendute ,  come  ottimo  Vino 
di  Borgogna  ,  e  come  tale  fu  ancora  be- 
vuto  ne'  piu  folenni  ,  e  confpicui  tratta- 
menti. 

Ma  farebbe  ftata  bella,  fe  uno  all' ora 
aveffe  detto:  avvertite  Signori,  che  il  Vi- 
iio,  che  avete  comprato,  e  che  lo  nova- 
te effere  il  miglior  Vino  di  Borgogna ,  non 
e  altrimente  Vino  di  Borgogna,  ma  e  Vi- 
no delFriuli;  avrefte  fentito  fgridare,  co- 
me fe  lor  fufTe  corfo  il  Lupo  addoffo :  Dun- 
que  queltd  non  e  Vino  di  Borgogna  ?  e  fe 
loro  fufTe  ftato  rifpollo  ,  che  non  poteva 
effere  Vino  di  Bor  ogna,  perche  fu  fatto 
in  Friuli;  avrefte  lendto  a  tremar  la  ter- 
ra, e  veduto  andar  alfaria,  ed  in  fracaf* 
fo  le  Bottiglie;  e  chi  sk  come  fefavreb- 
be  paffato  il  Lazzaroni  ancora . 

Ora  fe  cosi  avviene  del  Vino,  poco  puo 
ftare  a  feguir  la  medefima  cofa  anche  del 
Pane ;  perche  non  fi  vorra  piu  mangiarlo, 
fe  non  verra  diFrancia;  e  leguira  di  peg- 
gio  ancora  ,   perche  nemmeno  i  Guochi  fi 
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degneranno  di  far    piu  da   Pranzo  ,   fe  il 
carbone  non  fara  di  Parigi. 

Ma  quale  acceccamento  e  mai  quefto  ? 
La  Verita  ,  la  Giuftizia  5  e  le  Leggi  tut- 
te  vogliono  ,  che  il  prezzo  delle  cofe  ab- 
bia  a  dedurfi  ,  non  gia  dal  capriccio],  ne 
dal  genio  Francefe  ,  ma  dal  folo  loro  in- 
trinfeco  valore;  e  pure  ad  onta  di  cio  fia- 
mo  orora  tanto  lungi  dal  vero,  che  fele 
medefime  ci  venifiero  recate  dallo  fteffo 
Paradifo  terreftre,  a  nulla  farebbero  repu- 
tate,  perche  non  verrebbon  di  Francia, 

Io  non  fono  gia  per  dir  contro  al  me- 
rito  grande  della  Nazione  Francefe  ,  ne 
delle  cole  loro;  ma  dico  bene  ,  che  fem- 
bra  un  troppo  fatale  ftordimento  quello 
delle  altre  Nazioni,  che  dotate,  ebenefi- 
cate  dalla  Divina  Providenza  nella  perfe- 
zione  de'loro  prodotti,  e  non  meno  forfe 
nelle  manifatture  ancora  ,  egualmente  che 
alle  Provincie  di  Francia  5  non  folo  ,  per 
uno  ftrano  travedere,  non  vogliono  de'  me- 
defimi  profittarfi,  ma  anzi  pare  ,  che  ne 
fdegnino  anche  1'ufo,  per  aver  poi  ad  im- 
poverire  fe  fteffi  5  e  le  Patrie  loro  y  colF 
andare  perdutamente  freneticando  in  trac- 
cia  di  quelli. 

Ma  ritornando  al  noftro  difcorfo  ,  col 
quale  avendo  dato  a  divedere  >  che  i  Vini 
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delle  Vigne  del  Friuli,  e  deglialtri  terre- 
ni  dello  ftefTo  Clima,  etemperamento  riu- 
fciranno  fempre  cccellenti,  e  falubri  al  pa- 
xi  di  quelli  di  Borgogna  ,  e  di  Francia  ; 
jrefta  a  fuperarfi  la  non  forfe  minore  im- 
portanza,  e  difficolta,  che  fark  quella  di 
venderli  anche  in  Paefi  efteri,  come  fi  fa 
da'  Francefi,  arricchindo,  per  quefto  mez- 
zo ,  annualmente  i  loro  Stati  con  una  fom- 
nia  tanto  confiderabile  di  denaro;  perche 
altrimente,  divenendo  i  Vini  fatti  con  tut- 
te  le  diligenze  5  e  regole  fopradette  ,  di 
un  molto  maggior  rifchio  >  fatica  ,  e  dif- 
pendio  degli  altri,  che  fi  fanno  ordinaria- 
mente;  non  tornerebbe  gia  il  conto  y  ma 
anzi  farebbe  ,  per  dir  cosi  ,  rovinofo  il 
venderli  ad  un  prezzo  medefimo. 

Fara  certamente  a  prima  giunta  non 
poca  apprenfione  il  confiderare^cheiFran- 
cefi  fono  gia  da  gran  tempo  effi  foli  in 
poffeflb  della  vendita  di  quefto  vantaggio- 
fo  prodotto  ,  coll'avere  occupate  tutte  le 
corrifpondenze  ,  e  fpedizioni  di  loro  non 
folo  in  Italia ,  ove  giNa  vedefi  fempre  piu 
creicere  la  compiacenza  de'medefimi;  ma 
nella  Germania  tutta,  inPolonia,  in  Fian- 
dra,  inOlanda,  in  Inghilterra,  e  con  mol- 
to profitto  anche  negli  altri  Regni  Setten^ 
trionali ,  e  particolarmente    alia  Corte  di 
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Peterburgo  ,  facilitando  ancora   lo  fmalti- 
mento  col  concambio  d'altre  Merci . 

Ma  fe  fi  fara  attenzione  alia  opportu- 
nity de  luoghi,  fi  dovra  bensi  accordare  , 
che  fara  fern  pre  piii  a  porta  ta  de'Francefi 
il  navigare  i  loro  Vini  in  Inghilterra ,  in 
Danimarca,  in  Mofcovia5  oltre  a  qualche 
porzione,  che  potranno  introdurre  anche 
nelle  parti  Settentrionali  della  Germania, 
per  via  d'Olanda,  d'Amburgo,  e  di  Dan- 
zica ;  ma  nel  tempo  fteflb  fi  conofcera  poi, 
che  fara  fempre  piu  facile  agli  Italiani  il 
provedere  coi  loro  a  quelle  Provincie  5  e 
Citta  d'ltalia  ,  che  ne  fuffero  mancanti  , 
ed  alle  parti  meridionali  tutte  della  Ger- 
inania . 

Se  fi  efaminera  la  diftanza  dalla  Borgo- 
gna, e  dal  Friuli  a  Vienna,  vedremo,  che 
noi  non  abbiamo  la  meta  del  camino  di 
loro;  ad  effi  conviene  tranfitare  per  piu 
differenti  Stati;  cioche  apporta  ,  non  lolo 
il  doppio  delle  condotte,  ma  delle  molti- 
plicate  Gabelle;  ed  io  feci  uno  fcandaglio  , 
con  cui  mi  parve  di  porre  in  effere,  che 
da  noi  fi  potrebbero  per  tal  cagione  va- 
iutare  in  quella  Citta,  ed  altrove  ,  i  no- 
itri  Vini  a  molto  minor  prezzo  di  quello, 
che  fi  vendono  da  Francefi  >  e  ritrarne  un 
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Noi  fiamo  per  la  via  di  Bolzano  pi& 
vicini  a  Monaco  ,  a  Ratisbona  ,  a  Paffa- 
via  ;  e  fiamo  ancora  piu  vicini  a  Praga, 
a  Preslavia ,  a  Drefda  y  a  Lipfia  ,  ove  fi 
fa  gran  traffico  anche  di  Vini;  e  poi  ab- 
biamo  il  vantaggio  d'  effere  piu  vicini  al 
mare)  dove  ft  fanno  delle  importanti  Fie- 
re  >  che  la  Borgogna  fteffa. 

Non  a  mohi  anni  ,  che  i  Portoghefi  , 
folleciti  inveftigatori  effi  ancora  di  ogni 
occafione  di  approffitarfi  y  trafpiantarono 
dalla  China  quegli  Aranci  detti  appunto 
della  China  ,  ed  anche  di  Portogallo  ;  e 
furono  dalla  loro  induftria  fuperate  ,  per 
renderli  fruttifferi,  le  difficolta  nell' unifor- 
marli  al  temperamento  del  loro  Clima  ; 
e  dalla  vendita  di  quefti  Aranci  ricavaro- 
no  5  per  piu  anni  di  feguito,  dalla  Fran- 
cia,  dairOlanda,  dall'  Inghilterra  ,  e  dalla 
Germania  fooime  molto  rilevanti  di  De- 
naro  . 

Fu  ricevuto  con  tutto  F  applaufo  dalF 
Inghilterta  il  frggerimento  di  uno  de' 
membri  di  quelia  Societa  Reale  ,  con  il 
quale  perfuaie  ,  ed  infegno  la  coltivazio- 
zione  ,  e  moluplicazione  in  quel  Regno 
de'  Meli  ♦  Da  quefto  frutto  ricavano  gi' 
Inglefi  la  Cidra ;  e  dalla  Cidra  molti  van- 
taggi  ;  fra  quali  quello    della  lanita  ,  riu- 

fcen- 


Dt  Borgogna  in  Friull.  83 
fcendo  tale  bevanda  di  molto  confacente 
al  loro  ftomaco  ;  quello  del  riijparmio  , 
facendola  ben  ipeffo  fupplire  alia  careftia 
del  Vino/  e  qucllo  ancora  del  Denaro  $ 
che  mediante  il  tralporto  della  medefima 
in  altri  Paefi  5  introducono  nei  loro  ltati; 
e  giunfe  eziandio  Fingegnofo  ritrovamen- 
to  a  coprire  di  Vigne  i  Scogli ,  ed  i  Sab- 
bioni  delle  Canarie  ;  ed  e  gia  noto  il 
rnolto  oro  5  che  importano  cotai  Vini. 

A  noi  non  abbiiogna  andare  alia  Chi- 
na per  cercar  profitto  da  quelle  Piante  5 
ne  d'  abbruciarft  l'ofifa  in  piantare,  e  col- 
tivar  Vigne  nelle  Canarie  .  II  Refofco  e 
una  prelibatiflima  qualita  d'  Uva  ,  che 
fembra  anzi  particolare  al  Friuli  ;  ed  il 
Friuli  fteffo  e  un  Paele  di  fua  natura  dif- 
poftiffimo  a  produrre  i  piu  eccellenti  Vi- 
ni ;  Onde  ridiro  fempre  il  gia  detto  ,  e 
lo  replichero  foftenuto  dalla  fperienza  y  e 
dal  fatto  *  Che  i  Vini  delle  Vigne  del 
Friuii ,  (ieno  per  eflfere  Rofli  5  o  veramen- 
te  bianchi  5  riufciranno  per  lo  meno  del 
pari  perfetti  ,  e  falutevoli  a  quelli  della 
Borgogna  ,  e  della  Champagna  ;  e  che 
quando  vogliafi.  daddovero  por  mente  ,  in 
vece  di  Vanamente  occupa*(i  in  tante  per- 
•  dite  del  giorno  >  a  quefto  noftro  preziofo 
prodotto  ,  qual  forfe  dalla  Divina    Provi- 

den- 
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denza  ci  viene  con  diftinzione  impartito  i 
in  compenfo  della,  per  altro  ,  fterilita  del 
Friuli  ;  Che  non  folo  faranno  per  rap- 
porro  alia  loro  perfezione  giovevoli  alia 
falute,  ma  di  tin  fommo  profitto  al  Pub- 
blico,  ed  al  privato  ,  e  non  nieno  anco- 
ra  delle  vetraje  di  Murano. 

E  fe  poi  il  protervo  ipirito  di  contra- 
dizione  trovaffe,  che  dire  non  folo  intor- 
no  a  qualche  mia  addotta  ragione,  del  che 
io  non  faro  gia  per  darmi  gran  pena ;  Po- 
fciacche  di  opinioni  fifiche  puo  chiunque  y 
e  fenza  far  torto  all'  altro  y  provederfi  a 
fuo  talento  ;  ma  in  oh  re  ancora  iftigafle 
quelli,  che  ftanno  fu  le  mode  di  Francia 
a  dire/  Che  facciafi  pur  quant5 un  vuole, 
che  a  buon  conto  mai  di  mai  i  Vini  del 
Friuli  faranno  veri  Vini  di  Borgogna:  or 
qui  si,  che  rifpondero  con  poffeffo,  e  fa- 
ro anche  toccar  con  mano,  che  il  dir  cio 
non  vuole  inferir  altro ,  che  la  Storia  della 
Ventolina,  e  del  Bordo  da  Capello. 

Ma  efTendo  poi  ftato  il  mio  primario 
fine,  e  defiderio  quello  di  giovare  in  pri- 
mo  luogo  alia  mia  Patria  ,  la  quale  po- 
trebbe  con  quefto  capo  ,  e  con  tutta  illi- 
batezza  arricchMi  ,  come  fi  arricchi  la 
Borgogna;  cosi  io  vorrei  taper  addurre  ra- 
gioni  valevoli  a  togliere  le  difficolta ,  che 

qui 
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qui  forfe  >  piu  che  altrove   fi   attraverfe- 
ranno. 

Gia  parmi    udire   Tonorata    Poltroneria 
Furlana  andarfi  bisbigliando  agli  orecchi  : 
Che  bifognerebbe  efler   ben    privi  di  fen- 
no  a  volere  imbarazzarfi  in  tante  fpefe  , 
e  rompimenti   di  capo  >   per    piantar   Vi~ 
gne,  e  far  Vini  di  nuova  invenzione,  in 
tempo  5  che  giammai  i  noftri  Vecchi  ,  che 
pure  non  ^ranoOche  ,  e  dopo,  che  il  Friu- 
li e  Friuli  5  ne  pur  fognarono  a  tali  ftra- 
vaganze .  Che  il  noftro  Paefe  non  e  Paefe 
da  Vigne.  Che  quand'anche  fi  faceffero  i 
Vini  diverfamente    dal   buon   ufo  antico  , 
non  fi  faprebbe  poi  cofa  fame  di  effi ;  che 
altresi  difdirebbe  al  decoro  il  dar  niano  a 
tali  facende  ,  le  quali  oltre  alia  loro  baf- 
fezza    porterebbero    anche  una    fpezie   di 
traffico  ;  ed  in  fomma  ,   che  fenza  tantc 
Borgogne,  e  fenza  tanto  affaccendarfi ,  fem- 
pre  in  Friuli  fi  vifTe,  e  fempre  fi  vivera 
bene,  e  fi  beverk  meglio. 

A  quefte  ed  altre  braverie  ,  e  prodez- 
ze  della  fignora  Poltroneria  fuddetta  ,  io 
andro  tuttor  replicando  ,  che  non  corre 
altro  divario  tra  la  Borgogna  doviziofa  , 
per  cagion  de'  fuoi  Vini  "  5  Provincia  di 
Francia  ,  ed  il  Paefe  del  Friuli  5  fe  non 
dall'efTer  quella   abitata   da   Francefi   na- 
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zione  follecitifTmia  in  profittare  d'  ogni  oc- 
cafione  ,  e  quefto  da  noi  Furl  an  i    trafcu- 
ratiffimi. 

Infinuando  pero  a  ben  confiderare  , 
che  y  boon  per  noi  ,  qualor  apprendere- 
mo  ,  che  V  induftria  5  ed  anche  il  traffi- 
co  non  fono  gih  cannonate  5  e  che  non 
abbia  in  fine  a  fuccedere  a  noi  come  a 
quel  pover'  Uomo  della  Norveggia  ,  che 
venendogli  offer t a  una  Rofa  ritiro  la  ma- 
no  per  timore  d' abbrucciarfi  le  dita;  ma 
che  anzi  il  traffico  ,  e  I'induftria  fteffa 
fono  l'anima  degli  Stati  ;  e  che  fenza  di 
quefti  5  con  tuttocche  i  medefimi  diftinti 
appunto  ne'  loro  prodottiy  e  benche  fud- 
diti  y  come  abbiamo  noi  la  gran  forte  5 
di  un  Clementiflimo  Governo  tutto  inten- 
to  al  noftro  bene  ,  ed  avvanzamento  ; 
nulla  di  meno  lempre  languirono  ,  e  fem- 
pre  languiranno  neli'ozio,  e  nell5  indigen- 
za  ;  e  cosi  vivonfi  miferi  y  e  fcioperati 
anche  i  Laponi , 

Quantunque  ogni  principio  foglia  effer 
difficile 5  ad  ogni  modo  io  cerchero  di  dar 
cominciamento  a  fpianare  gli  intoppi  ^ 
con  aprir  qualche  ftrada  i>  ed  avviamen- 
to  colla  fpedizione  di  quello  della  Vigna 
di  Biauzzo  ;  e  non  gia  ,  come  Vino  di 
Borgogna  ,  ma  francamente  ,  e  fenza  ve- 

runa 
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runa  immaginabile  foggezione  dello  fteflb^ 
come  Vino  del  Friuli. 

E  quando  poi  anche  Y  invecchiata  in- 
dolenza  del  Friuli ,  e  lo  fuggerimento  del- 
la  Cidra  ,  la  quale  non  potrebbefi  f^nza 
orrorc  comparare  col  buon  Vino  5  aveffe 
a  prevalere  a  quefta  mia  infinuazione  • 
avro  almeno  fatta  la  parte  mia  >  affine 
di  perfuaderla  ,  ed  in  avere  ancora  y 
per  promuoverla  colfefempio  ,  fatta  pian- 
tare  tra  noi  una  ben'ordinata  ,  e  formal 
Vigna  ;  Et  in  medio  adificavit  Turrim  ; 
ove  faranno  fempre  alquante  Bottiglie  in 
rifcerbo  pei  valenti  5  e  buoni  amici* 


/  L    FINE. 


T  A- 


T    A    V    O    L    A 

DELLI   CAPITOLI 

Cap.     I. 
La  plant  aggione  delta  Vigna  pag.  20 

Cap.     II. 
Del  Canneto.  30 

Cap.     III. 
La  Coltiva?ione  delta  Vigna.  32 

C  a  p.     I  V. 
Del  motto  d't  fare  it  Vino  \6 

C  a  pi     V. 
Delia  Vendita  del  Vino.  74 


a 


VINTNERS  CLUB 

655  Sutter  Street 
San  Francisco,  CA     94102 


5-' 


-HJ^f 


'     ■ 

'■■ 

